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Justificativa

Requisitos e Formas de Acesso

Para ingresso no curso o candidato deverd atender minimamente aos requisitos descritos abaixo,
de acordo com a modalidade e programa a qual turma esteja veiculada.

HABILITACAO TECNICA - REGULAR
* Ter idade minima de 17 anos no ato da matricula no curso;
* Estar cursando ou ter concluido o Ensino Médio.

No caso de turmas para atendimento a propostas ou convénios, de natureza regional ou
nacional, o aluno devera atender requisitos descritos nas referidas propostas de prestacao de

servico, contratos de convénio, termos de adesao, catalogos ou regulamentacao prépria do
convénio/contrato.

Perfil Profissional de Conclusao

Apos a conclusao do curso, o aluno estara apto a desenvolver funcoes e atividades da ocupacao,
de acordo com as competéncias profissionais e contexto de trabalho descritos a sequir:

Competéncias Profissionais

Competéncia geral

Realizar andlises fisico-quimicas, microbioldgicas e instrumentais de matérias-primas, produtos e
subproduto, operar e supervisionar processos da producao de acUcar e alcool (etanol) de acordo

com procedimentos e normas técnicas, legislacdo de qualidade, ambientais, de salde; de
seguranca.

Unidades de Competéncia

Realizar andlises fisico-quimicas, microbioldgicas e instrumentais de matérias-primas, produtos

e subprodutos da producao de acucar e alcool (etanol) de acordo com procedimentos e normas
técnicas, de qualidade, ambientais

Elementos de competéncia Padrdes de desempenho
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+ 1.1.1. seguindo 0 método de amostragem
indicado para o tipo de amostra a ser coletada
* 1.1.2. Atendendo os requisitos de assepsia
dos coletores e dos recipientes da amostra
(esterilizagao; desinfeccao)
* 1.1.3. Atendendo os procedimentos de
recepcao da matéria-prima para amostragem
* 1.1.4. Utilizando instrumentos e
equipametnos apropriados para coleta de

1.1. Executar amostragens amostra
* 1.1.5. Respeitando os procedimentos
operacionais de amostragem indicados para o
processo conforme recomendacdes
* 1.1.6. Seguindo os procedimentos de
preservagao, armazenamento e registro da
amostra
* 1.1.7. Atendendo as boas praticas de
laboratdrio e as normas ambientais,de salde e
seguranca envolvidas no processo

* 1.2.1. Sequindo o fluxograma do processo

laboratorial estabelecido para a execucao da

analise

* 1.2.2. Seguindo normas e procedimentos

para o preparo das solucdes pertinentes a

execucao das andlises

* 1.2.3. Seguindo normas e procedimentos

para a execucao das analises

* 1.2.4. Utilizando os equipamentos, materiais

e os reagentes especificos em conformidade
1.2. Executar analises com os requisitos técnicos estabelecidos

» 1.2.5. Sequindo as boas praticas de

laboratdrio e as normas ambientais, de salde e

seguranca para execucao de andlises

(laboratoriais e em linha)

* 1.2.6. Seguindo os procedimentos para

registros da analise laboratorial

* 1.2.7. Utilizando as normas ambientais para

destinacao dos residuos laboratoriais

+ 1.2.8. Elaborando documentos técnicos

(relatérios, laudos técnicos, ...)

Operar os processos de producao de acucar e alcool (etanol) de acordo com procedimentos e
normas técnicas, de qualidade, ambientais

Elementos de competéncia Padroes de desempenho
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2.1. Executar a extracao do caldo da matéria-
prima

2.2. Executar tratamento do caldo

* 2.1.1. considerando o fluxograma
operacional de extracao de caldo

» 2.1.2. considerando aspectos gerais de
recepcao e preparacao da matéria-prima
(andlise laboratorial, pesagem, limpeza,
sanitizacao, classificacao, ...)

» 2.1.3. considerando o parametro de
qualidade para classificacao de caldo na
producdo do aclcar e alcool (etanol)

» 2.1.4. considerando a capacidade das
maquinas/equipamentos e a meta de producao
para extracao de caldo

* 2.1.5. considerando sistema de utilidades e
insumos para extracao do caldo

* 2.1.6. atendendo normas e procedimentos
operacionais de extracao de caldo (BPF, meio
ambiente, salde e seguranca, ...)

* 2.1.7. utilizando maquinas (difusor e
moenda) e sistemas automatizados para
extracao do caldo

» 2.1.8. seguindo aspectos gerais de
conservacao e armazenamento do caldo

* 2.2.1. considerando o fluxograma do
processo

» 2.2.2. considerando parametro de qualidade
para tratamento do caldo

* 2.2.3. atendendo normas e procedimentos
operacionais no tratamento do caldo (BPF,
meio ambiente, salde e seguranca, ...)

* 2.2.4. considerando sistema de utilidades e
insumos para tratamento do caldo

* 2.2.5. atendendo os requisitos de assepsia
dos equipamentos no tratamento do caldo

* 2.2.6. utilizando maquinas e sistemas
automatizados para tratamento de caldo

» 2.2.7. seguindo aspectos gerais de
conservagao e armazenamento do caldo
tratado, conforme classificacao
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2.3. Realizar a producao do aclcar

2.4. Realizar a producao do alcool (etanol)

2.5. Controlar a producdo de aculcar e alcool
(etanol)

* 2.3.1. considerando o fluxograma do
processo produtivo

» 2.3.2. seguindo normas, procedimentos,
legislacao e controle de qualidade para
producdo do aclcar e de seus subprodutos

» 2.3.3. atendendo as boas praticas de
fabricacao na producao do aclcar e de seus
subprodutos

* 2.3.4. considerando as operacdes unitarias
na producao de aclcar e seus subprodutos.
(evaporacao, cristalizacao, refinacao, ...)

» 2.3.5. considerando anadlises laboratoriais
para classificacdo e controle da qualidade do
acucar e de seus subprodutos

¢ 2.3.6. utilizando maquinas, equipamentos
(supervisérios) e instrumentos da producao

* 2.3.7. atendendo normas de
armazenamento, conservacao e distribuicao do
produto e subprodutos

» 2.3.8. seguindo procedimento para
elaboracao de documentacao da producgao

* 2.4.1. considerando o fluxograma do
processo

* 2.4.2. seguindo normas, procedimentos,
legislacao e de controle da producao

» 2.4.3. atendendo as boas praticas de
fabricacao, seguranca, meio ambiente e
qualidade

* 2.4.4. considerando as operacdes unitarias
na producao de alcool e seus subprodutos
(fermentacao, centrifugacao, destilacao,
condensacao, ...)

» 2.4.5. considerando os tipos de alcool a
serem produzidos. (hidratado e anidro)

* 2.4.6. considerando sistema de utilidades e
insumos para producao do alcool e de seus
subprodutos

* 2.4.7. atendendo normas de
armazenamento, conservacao e distribuicdo do
alcool e seus subprodutos

+ 2.4.8. utilizando maquinas, equipamentos
(supervisérios) e instrumentos do processo de
producao

* 2.4.9. seguindo procedimento para
elaboracao de documentacao da producgao

* 2.5.1. analisando os pontos criticos, desvios
e varidveis da producdo

» 2.5.2. seguindo requisitos e parametros de
controle da produgao

» 2.5.3. utilizando os equipamentos
(supervisério), instrumentos e software de
controle

» 2.5.4. sequindo procedimento de elaboracao
de documentacdo técnica
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Supervisionar a producado de aclcar e alcool (etanol) de acordo com procedimentos e normas
técnicas, de qualidade, ambientais, de saude e seguranca.

Elementos de competéncia

3.1. Coordenar a recepcao da matéria-prima e
insumos

3.2. Monitorar o desempenho da producao

3.3. Controlar a manutencao de maquinas e
equipamentos

3.4. Monitorar o processo de controle
ambiental
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Padroes de desempenho

* 3.1.1. considerando as normas,
procedimentos e legislacao para o processo de
aquisicao

» 3.1.2. considerando a logistica de patio e
respectivas normas (manejo, transporte e
armazenamento)

» 3.1.3. analisando documentos de
recebimentos

* 3.1.4. seguindo procedimento de registro
técnico (registros, relatérios, laudos, ...)

* 3.2.1. considerando o planejamento da
producao (safra, entre safra, meta x
capacidade de producao, recursos,
investimento, infraestrutura, custo, estocagem,
)

» 3.2.2. considerando os parametros de
controle, analises laboratoriais e registros da
producao

* 3.2.3. utilizando normas e ferramentas de
controle estatistico e de qualidade da producao
* 3.2.4. considerando plano de contingéncia

+ 3.2.5. elaborando documentacao técnica do
desempenho da producao (registros, relatérios,
laudos, ...)

* 3.2.6. seguindo procedimento para
inovacdes tecnoldgicas e melhorias do
processo

* 3.3.1. avaliando o desempenho e
funcionamento de maquinas e equipamentos
* 3.3.2. considerando o plano de parada e
partida de maquinas e equipamentos para
manutencao

* 3.3.3. seguindo procedimentos de
comunicacao para interacao com setor de
manutencao

* 3.3.4. considerando procedimento para
realizacao de pequenos ajustes

* 3.3.5. seguindo procedimento de registro
técnico (registros, relatérios, laudos, ...)

* 3.4.1. considerando legislacao, normas e
procedimento ambiental

* 3.4.2. considerando aspectos e impactos
ambientais gerados no processo de producao
* 3.4.3. atendendo o sistema de Gestao
Ambiental no gerenciamento de residuos do
processo de producao de acucar e alcool
(etanol)

* 3.4.4. aplicando novas tecnologias de
controle ambiental na producao

* 3.4.5. seguindo procedimento de registro
técnico (registros, relatérios, laudos, ...)



* 3.5.1. dimensionando a equipe de trabalho

com base nas especificidades técnicas e

necessidades do processo

» 3.5.2. diagnosticando as necessidades de
3.5. Realizar a gestao das equipes de trabalho treinamento e/ou qualificacdo do pessoal,

conforme demanda de novos procedimentos

operacionais e inovacdo tecnoldgica

» 3.5.3. avaliando o desempenho da equipe de

trabalho

Competéncia de Gestao

Adaptar as mudancas tecnoldgicas, organizativas e profissionais

Analisar opcoes e tomar decisao na resolucao de problemas que afetam atividades sob sua
responsabilidade ou que lhe sao delegadas

Aplicar normas e procedimentos de gestao ambiental

Aplicar normas e procedimentos de gestao e garantia da qualidade

Aplicar os aspectos de inovacao em suas atividades profissionais

Aplicar os principios e as normas de salude, higiene, seguranca do trabalho e preservagao
ambiental

Aplicar principios de controle de desempenho e operacional

Aplicar principios de organizacao e planejamento

Apresentar no planejamento e desenvolvimento das atividades profissionais uma postura de
comprometimento, responsabilidade, engajamento, atencao, disciplina, organizacao, precisao e
zelo.

Comunicar acdes de forma assertiva , orientacdes e feedback com superiores e colegas
Demonstrar principios de empreendedorismo no desenvolvimento das atividades
Demonstrar atitudes e posturas éticas nas acdes e nas relacdes profissionais

Demonstrar espirito colaborativo em atividades coletivas

Desenvolver métodos cientificos na estruturacao, andlise e resolucao de problemas
Interagir e conviver harmoniosamente com auxiliares, colegas, superiores e outros profissionais
do seu campo de trabalho de forma clara e objetiva

Prever racionalmente os recursos materiais requeridos para a industrializacao do
servico/produto, considerando os aspectos Técnicos, ergondmicos e econdmicos
Reconhecer seu papel como gestor de equipes e processos de trabalho

Respeitar e fazer respeitar os procedimentos técnicos e a legislacao especifica de saude,
seguranca, meio ambiente e social

Selecionar e utilizar métodos de instrucao/treinamento e procedimentos apropriados a uma
situacao

Ter postura proativa e inovadora

Ter senso de atualizacao continua

Zelar pelo bom funcionamento de maquinas, instrumentos e utensilios.

Contexto de Trabalho da Ocupacao

Meios

Densimetros, autoclaves, medidor de pH, analisador de tamanho de particulas, centrifuga,
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balanca analitica, microscépio, vidrarias, reagentes e utensilios, destilador, autoclave, estufas,
capela de fluxo laminar, capela de exautdo, extratores, esterioscépio, mufla, refratémetro,
peneira vibratéria, analisador de umidade por infravermelho, viscosimetro, agitadores, chapa
aquecedora, bloco digestor, equipamentos de espectrofotometria, equipamentos de
cromatografia gasosa, banho-maria, contador de col6nia, refrigerador, microondas, ultrassom,

deionizador, prensa hidraulica, amostradores e outros.

Medidor de pH, colorimetro, balancas, reatores, agitadores, bombas, valvulas, medidores de
vazao, medidores de nivel, medidores de pressao, misturadores, trocadores de calor, torres de
resfriamento, colunas dedestilacdo simples e fracionada, de absorcao, calandras, centrifugas,
moendas, difusor, transportador, separadores, painéis de controle, caldeiras, compressores,

dosador de produtos e outros.
Meios (equipamentos, ferramentas, instrumentos e materiais)

Métodos

Analise de Perigo e Pontos Criticos de Controle (APPCC)

Boas Praticas de Fabricacao (BPF)

Boas Praticas de Laboratério (BPL)

Ferramentas da Qualidade (MASP, PDCA, 5S, Grafico de Pareto, fluxograma...)

Ferramentas de monitoramento e avaliacao de desempenho operacional e produtivo.

Gestao de rotinas

Legislacao

Manual do fabricante

Normas Regulamentadoras

Sistema de gestao

Técnicas de Amostragem

Técnicas de Andlise e Resolucado de Problemas.

Técnicas de Analises Quimicas, Microbioldgicas e Instrumentais
Técnicas de Calibracao

Técnicas de Deteccdo de Falhas no Processo

Técnicas de Instrumentacdo e Controle de Processos

Técnicas de Interpretacao e Representacao de Processos Industriais
Técnicas de Operacao de Equipamentos

Técnicas de Redacao para Elaboracao de Relatérios e Procedimentos
Técnicas de Seguranca e Higiene do Trabalho

Técnicas estatisticas para analise de resultados

Condicoes de Trabalho
Condicdes ambientais

Externo, interno, salubre e insalubre.

Turnos e horarios

Trabalho em revezamentos de turnos e/ou horarios administrativos.

Riscos Profissionais

Risco de contaminacao bioldgica pelo manuseio de produtos bioldgicos
Risco de contaminacao quimica por manuseio de produtos quimicos
Risco de explosao

Risco de incéndio
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Risco de lesdes inerentes as operacdes realizadas

Risco de problemas auditivos pela possivel atuacdao em plantas de producdaoe em ambientes com

elevado nivel de ruido

Risco de problemas na visao por agentes quimicos, fisicos ebiolégicos
Risco de problemas respiratérios devido a agentes quimicos, fisicos e bioldgicos

Risco ergonémico

Riscos fisicos pelo manuseio de equipamentos laboratoriais
Riscos fisicos pelo manuseio de maquinas e equipamentos do processo industrial.

Posicao no Processo Produtivo

Contexto profissional

Empresas e distribuidoras de combustiveis e de producao de insumos industriais.

Industria de Biocombustiveis

Inddstria Sucroalcooleira

Pequena, média e grande empresa.
Poderd atuar nos setores/segmentos de:

Publico, Privada, Cooperativa, Associacao, Centro de Pesquisa

Contexto funcional e tecnolégico

Area operacional de processos de producéo
Controle da Qualidade.

Empresas de grande porte (baixo).
Empresas de grande porte (médio).
Empresas de grande porte (sempre).
Empresas de médio porte (alto)
Empresas de médio porte (médio)
Empresas de médio porte (sempre)
Empresas de pequeno porte (alto)
Empresas de pequeno porte (sempre)
Laboratérios

Localizacdo funcional

Sala de controle

Possiveis saidas intermediarias para o mercado de trabalho

Assistente de Producao

Auxiliar de laboratério
Especializacao técnica em:
Fermentador

Operador de equipamento de destilacao de alcool.
Operador de processo

Operador de refinamento de acuUcar
Processos Biocombustiveis
Processos bioquimicos

Processos Quimicos.

Supervisor de controle laboratorial
Técnico em Agroindustria

Técnico em Alimentos

Técnico em Anadlises Quimica
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Técnico em Biocombustiveis
Técnico em Biotecnologia
Técnico em Controle Ambiental.
Técnico em Meio Ambiente
Técnico em Quimica

Evolucao da Ocupacao

Analisadores de gases para protecao de armazenamento de alcool e aclcar

Crescimento da area da Nanotecnologia

Crescimento da area de Biotecnologia

Crescimento da area de Cristalografia.

Crescimento de fontes alternativas de energia

Crescimento do uso de biocombustiveis

Crescimento no uso de Tecnologias para P+L

Crescimentos de softwares avancados para controle de processos

Crescimentos dos sistemas para relso de agua industrial;

Desenvolvimento de técnicas de infravermelho para andlises da cana, produtos e subprodutos
Equipamentos de cromatografia (UHPLC) para analise de qualidade do etanol.

Hidrolizacdo de biomassas.

Métodos e softwares para previsao orcamentaria industrial (global e setorial)

Obtencao, pelas empresas, de Certificacdes internacionais (ISO, BonSucro, Beng e outras)
Palha para producao de energia e etanol;

Programas de seguranca operacional (safety machine)

Sistema de Rastreabilidade RFID

Sistemas de automacao de operacao laco fechado (Software: SPAA) - Especificacao: controle de
malhas por analise laboratorial ou instrumento em processo

Sistemas de Gerenciamento de Ativos.

Sistemas de Gerenciamento de Informacao da Producao;

Sistemas de Supervisao SCADA,;

Sistemas e métodos para planejamento e acompanhamento das manutencdes de entresafra
(Gréfico de Gant)

Organizacao Curricular

Este curriculo foi elaborado de acordo com a Metodologia SENAI de Educacao Profissional, que
orienta a concepcao de cursos por competéncias profissionais, através de Perfis Profissionais
estruturados por Comité Técnicos Setoriais.

Entende-se por Competéncia Profissional a mobilizacao de conhecimentos, habilidades e atitudes
profissionais necessarios os desempenhos de atividades ou funcdes tipicas, segundo padrdes de
qualidade e produtividade requeridos pela natureza do trabalho.

Uma vez que as competéncias foram levantadas pelo Comité Técnico Setorial, coube ao SENAI,
para subsidiar as decisdes curriculares, identificar e organizar os elementos (conhecimentos,
habilidades e atitudes) que deverdo ser mobilizados pelo individuo, durante o processo
formativo, tendo em vista o alcance destas competéncias.

De acordo com metodologia SENAI, para o aluno adquirir os Conhecimentos, o processo de
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ensino e aprendizagem deverd propiciar o desenvolvimento de Fundamentos Técnicos e
Cientificos, assim como para adquirir uma determinada Habilidade se faz necessario o
desenvolvimento de Capacidades Técnicas. O mesmo se pensa sobre as Atitudes que para serem
demonstradas pelos alunos, nas situacdes reais de trabalho, implicam o desenvolvimento de
Capacidades Sociais, Organizativas e Metodoldgicas.

Uma vez extraidos de cada competéncia, os Fundamentos Técnicos e Cientificos, Capacidades
Técnicas, bem como as Capacidades Sociais, Organizativas e Metodoldgicas sao organizados em
Unidades Curriculares.

Uma Unidade Curricular é uma unidade pedagdgica que compde o curriculo, construida numa
visao interdisciplinar, considerando o conjunto coerente e significativo de fundamentos e
capacidades diretamente ligados a uma determinada competéncia do Perfil Profissional. Essa
estrutura nos permite ter nos processos de ensino e de aprendizagem a competéncia como
ponto de partida e ao mesmo tempo ponto de chegada.

As unidades curriculares sao, por sua vez, organizadas em maoddulos que possuem como
referéncia as Unidades de Competéncia do Perfil Profissional.

Organizados sequencialmente, do mais simples ao mais complexo, os médulos e unidades
curriculares oportunizam um aprendizado gradativo das funcdes e atividades referentes ao perfil
profissional de conclusao.

O Itinerario Formativo a sequir ilustrara a estrutura curricular bem como as possibilidades de
percurso que o aluno podera fazer, desde seu ingresso até sua conclusao.
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Matriz Curricular

MODULO BASICO

Unidade Curricular Carga Horaria
Fundamentos da Matematica 40h
Fundamentos da Produc&o de Acucar e Alcool (etanol) 40h
Fundamentos das Técnicas Laboratoriais 60h
Fundamentos Quimicos, Fisicos e Microbioldgicos 120h

Linguagem e Comunicacao 40h

MODULO ESPECIFICO |

Unidade Curricular Carga Horaria
Andlise Instrumental 40h

Analise Microbioldgica 60h

Anédlises Quimicas 100h

Quimica e Microbiologia Aplicada ao Processo 100h

MODULO ESPECIFICO II

Unidade Curricular Carga Horaria
Controle de Processos Aplicado 50h

Tecnologia de Extracdo e Tratamento do Caldo 140h

Tecnologia de Producdo de Actcar 80h

Tecnologia de Producdo de Alcool 60h

MODULO ESPECIFICO llI

Unidade Curricular Carga Horaria
Controle Ambiental 60h
Desenvolvimento de Projetos 100h

Gestao da Producao 80h

Gestao de Pessoas 30h

CARGA HORARIA TOTAL DO CURSO SEM ESTAGIO NAO OBRIGATORIO 1200h

Estagio Supervisionado Ndo Obrigatdrio/Opcional 400h

CARGA HORARIA TOTAL DO CURSO COM ESTAGIO NAO OBRIGATORIO 1600h
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Organizacao Interna das Unidades Curriculares

Fundamentos da Matematica 40 horas

Desenvolver os fundamentos técnicos e cientificos relativos a principios matematicos utilizados no processo
produtivo de aclcar e alcool, bem como capacidades sociais, organizativas e metodoldgicas, de acordo com a

atuacao do técnico no mundo do trabalho.
Fundamentos Técnicos e Cientificos

- ¢ Fundamentar principios matematicos para
realizacdo de andlises laboratoriais e controle de
processos;

.« Efetuar cdlculos de razdo e proporcdo, regra de
trés simples e composta, porcentagem e logaritmo
para realizacao de andlises laboratoriais e controle
de processos;

.« Efetuar célculos matematicos para obtencdo de
resultados das analises laboratoriais e controle de
processos;

-« Identificar figuras geométricas para calcular drea e
volume.

.« Reconhecer ferramentas de planilha eletronica
para operacionalizagao de dados;

Capacidades Sociais, Organizativas e
Metodoldgicas

« Utilizar metodologias da fisica, quimica e bioldgica
na andlise de dados.

« Utilizar planilha eletrénica na organizacdo de
dados.

* Interagir com a equipe de trabalho na execucao de
calculos matematicos (situacdes problemas).

Recursos Didaticos

Apostila

Livros

Computador com acesso a internet

Kit multimidia (projetor, tela, computador)

Ambientes Pedagdgicos
Biblioteca (Unidade de Informacao)

laboratdrio de informatica
Sala de aula

Conhecimentos

¢ Matematica
» Operacdes matematicas
* Razdes e proporgdes
* Porcentagem
* Regra de trés simples e composta
* Potenciacao
» Médias aritméticas
* Logaritmo
* Figuras geométricas (célculo de area e volume)
* Planilha Eletronica
* Funcdes/finalidades
* Tabela
* Estrutura de dados
¢ Linhas, colunas e enderecos de células
* Formatacdo de células
« Configuracao de paginas
* Insercdo de Férmulas
* Classificacao e filtro de dados
¢ Organizacao de dados
* Estruturacao e organizagao de dados
* Coleta de dados
* Formas de apresentacao de dados
* Sistematizacao e tratamentos dedados

Conhecimentos

¢ Equipes de trabalho
* Trabalho em grupo
* Responsabilidades individuais e coletivas
* ResolugOes problemas
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Organizacao Interna das Unidades Curriculares

Fundamentos da Producdo de Acucar e Alcool (etanol) 40 horas

Desenvolver fundamentos técnicos e cientificos relativos as etapas da producdo de actcar e alcool (etanol),
bem como capacidades sociais, organizativas e metodolégicas, de acordo com a atuacao do técnico no mundo

do trabalho.
Fundamentos Técnicos e Cientificos

* Contextualizar a evolucao do processo de
fabricacdo de aclcar e alcool;

* Identificar os tipos, caracteristicas e morfologia da
matéria- prima para a producdo de acucar e alcool;
* |dentificar fatores edafoclimaticos que influenciam
na cadeia produtiva da matéria-prima.

* |dentificar o fluxograma de processos de producao
de aclcar e alcool;

* |dentificar principios dos processos de producao de
acucar e alcool.

* |dentificar insumos e utilidades na producao de
agucar e alcool.

Capacidades Sociais, Organizativas e
Metodoldgicas

* |dentificar procedimentos e normas da qualidade
no processo industrial.

* |dentificar o fluxo do processo produtivo para
organizacdo do trabalho

* Integrar com o sistema organizacional do processo
industrial

Recursos Didaticos

Apostila

Catélogos técnicos
Livros

Manuais técnicos
Normas

Conhecimentos

¢ Matéria-prima para a producao de acticar e
alcool (etanol)

* Origem, histérico e evolucado da cana de aclcar

* Evolucao do processo de produgao

* Tipos, caracteristicas, variedades, morfologia da
cana de agucar

* Fatores edafoclimaticos

* Tipos de colheita
* Processo de producdo do acgticar e alcool

* Fluxograma dos processos

* Etapas do processo de producdo de aclcar e
alcool

* Insumos, utilidades, produto e subprodutos.
¢ Fluxo do processo

* Cadeia produtiva

* Layout da producao.

Conhecimentos

¢ Trabalho em equipe

* Definicao de papéis e funcdes

* Estrutura organizacional

* Responsabilidades.
¢ Principios de Qualidade

* Principios do Sistema de Qualidade no Processo
Industrial

* Politicas de Gestdo nas organizacdes.

Bancada didatica de fabricacdo de alcool (microdestilaria)

Computador com acesso a internet
Kit multimidia (projetor, tela, computador)

Ambientes Pedagédgicos
Biblioteca (Unidade de Informacao)

laboratdrio de informatica
Salas de aula
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Organizacao Interna das Unidades Curriculares

Fundamentos das Técnicas Laboratoriais

60 horas

Desenvolver fundamentos técnicos e cientificos relativos a técnicas laboratoriais para realizacao de analises,
bem como capacidades sociais, organizativas e metodolégicas, de acordo com a atuacao do técnico no mundo

do trabalho.
Fundamentos Técnicos e Cientificos

* Identificar procedimentos e técnicas relacionados a
seguranca laboratorial;

* |dentificar situacdes de risco a salde, a seguranca
individual e coletiva e ao meio ambiente;

* |dentificar normas, procedimentos, catdlogos e
fichas técnicas para realizacao das analises.

* |dentificar procedimentos e normas vigentes
relacionados a pratica laboratorial;

* |dentificar termos técnicos para realizacado de
procedimento laboratoriais;

* Identificar a logistica do fluxo de trabalho nos
laboratérios para realizacdo das boas préaticas;

* |dentificar equipamentos, materiais, utensilios e
reagentes para realizagao dos procedimentos e
técnicas laboratoriais;

* |dentificar procedimentos e técnicas para
realizacdo da pratica laboratorial;

* |dentificar os tipos de residuos gerados no
laboratério.

Capacidades Sociais, Organizativas e
Metodoldgicas

* Identificar sistema de qualidade na atividade
laboratorial.

* Ter senso de organizacao no ambiente laboratorial.
* Demonstrar atitudes éticas nas acdes e nas
relacdes profissionais.

Recursos Didaticos

Apostila

Catalogos técnicos
Livros

Manuais técnicos

Conhecimentos

¢ Seguranca Laboratorial
» Normas internas de seguranca (laboratério
didatico e da empresa)
* Normas de salide e seguranca vigentes:
* NR6 - EPI e EPC
* NR 15 - Riscos Quimicos, Bioldgicos e Fisicos
* NR 26 - Sinalizacdo de Seguranca
¢ Manuseio e armazenamento de produto quimico
* FISPQ (Fichas Técnicas de Produtos Quimicos)
¢ Boas Praticas Laboratoriais - BPL
» Termos técnicos laboratoriais
* Higienizacdo e limpeza de vidrarias, materiais e
utensilios.
* Desinfeccao e Esterilizacao.
* Organizacao do local de trabalho.
* Layout do ambiente de trabalho.
* Manuseio e limpeza de vidrarias, materiais,
utensilios e equipamentos.
* Procedimentos e técnicas laboratoriais
(importancia, conceito, tipos, roteiros).
* Residuos (conceitos, tipos, armazenamento,
disposicao e descartes).

Conhecimentos

* Sistema da Qualidade

* Principios do Sistema de Qualidade no
Laboratério

* Sistema de qualidade adequado as atividades
laboratoriais (I1SO, IEC, ANVISA ...).
¢ Postura ética

+ Etica e conduta profissional

* Sigilo

* Comportamento
¢ Organizacao do ambiente de trabalho

* Fluxograma laboratorial

* Checklist de procedimentos

* Organizacao das atividades e prioridades de
execucao

* Organizacao, higiene, salde e seguranca.
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Normas

Recursos didaticos

Computador com acesso a internet

Kit multimidia (projetor, tela, computador)

Ambientes Pedagdgicos

Biblioteca (Unidade de Informacao)
laboratério de informética
Laboratério de microbiologia
Laboratério de quimica

Salas de aula

Maquinas e Equipamentos

Acessorios e conexdes
Agitador Magnético
Agitador tipo shake
Autoclave

Balancas (analiticas, semi-analiticas)
Banho -maria

Bico de Bunsen

Bomba a vacuo

Capela de exaustao
Capelas (Exaustao e Fluxo Laminar)
Chapa aquecedora
Chuveiro de Seguranca
Contador de col6nia
Deionizador
Densimetros

Entre outros

Estufas

Extintor

Lava-olhos

Luvas

Mangueiras
Manometros

Manta aquecedora
Manta corta fogo
Méscaras

Material metalico (mufas, garras, pincas, ...)
Meios de cultura
Microondas
Microscépio

Misturador

Oculos

pHmetro

Pro pé

Protetor auricular
Reagentes
Refrigerador

Sapatos de seguranca
Termdmetros

Touca

Vestimenta apropriada para a atividade que sera realizada (jaleco, avental, macacao...)
Vidrarias

Voltimetro
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Organizacao Interna das Unidades Curriculares

Fundamentos Quimicos, Fisicos e Microbioldgicos 120 horas

Desenvolver fundamentos técnicos e cientificos relativos a principios de quimica, fisica e microbiologia
aplicados no processo produtivo de acucar e alcool, bem como capacidades sociais, organizativas e
metodolégicas, de acordo com a atuacdo do técnico no mundo do trabalho.

Fundamentos Técnicos e Cientificos

* Fundamentar conceitos da quimica geral aplicados
a producao de acucar e alcool;

 Contextualizar os conceitos da quimica geral para
realizacdo de andlise e producdo de aclcar e alcool;
« Efetuar célculos de concentracao

* |dentificar as principais rea¢des quimicas que
ocorrem na producdo de acUcar e alcool;

* |dentificar as caracteristicas das dispersoes.

* Fundamentar conceitos da quimica inorganica
aplicados a producdo de aclcar e alcool;

* Contextualizar os conceitos da quimica inorganica
para realizacao de andlise e producdo de aclcar e
alcool;

* |dentificar as propriedades quimicas;

* |dentificar as funcdes inorganicas.

* Fundamentar conceitos da quimica organica
aplicados a producdo de aclcar e alcool;

» Contextualizar os compostos do carbono com a
producdo de aculcar e alcool;

* |dentificar as fungdes organicas;

* |dentificar as biomoléculas, dgua e enzimas.

* Fundamentar conceitos fisicos aplicados a
produgao de agucar e alcool.

* |dentificar as grandezas fisicas;

* |dentificar sistemas de unidades de medidas;

* Efetuar conversao de unidades de medidas.

* Fundamentar conceitos de Microbiologia aplicados
a producao de acucar e alcool;

* |dentificar os principais grupos de microrganismos
para a realizacdo de andlises e na producao de
alcool.

Conhecimentos

* Quimica Geral

* Definicao

* Matéria

* Estrutura atomica

* Classificacdo periédica dos elementos.

* Quantificacdo da matéria (massa atémica,
massa molar, mol, ...)

¢ Célculos de concentracao.

¢ LigacOes quimicas.

* Reacdes quimicas (combustdo, neutraliza¢do,
o)

* Dispers0es
¢ Quimica Inorganica

* Definicao

* Funcdes inorganicas (acidos, bases, sais e
oxidos)

* Propriedades quimicas e incompatibilidade
entre compostos.

* Quimica Organica

* Definicao e Histdrico de compostos do carbono

* Classificacdo das cadeias carbonicas

* Funcgdes organicas.

* Bioquimica (carboidrato, lipideos, proteina, agua
e enzimas).

* Fundamentos Fisicos

* Definicao

 Grandezas Fisicas: temperatura, pressao,
massa, densidade, volume e tempo.

* Sistemas de unidades de medidas -
Internacional e Inglés (Comprimento, Area, Volume,
Massa, Pressao, ...)

* Conversao de unidades.
¢ Fundamentos Biolégicos

* Conceitos de biologia e de microbiologia.

* Grupos de Microrganismos

* Bactérias

* Virus

* Fungos e leveduras

» Taxonomia

* Morfologia e estrutura

* Ciclo de vida

* Metabolismos e nutricdo

* Reproducao.
¢ Relacao interpessoal

* Trabalho em grupo

* Tarefas e compromissos

* Disciplina.
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* Responsabilidade
* Organizacao de dados
* Planilha de registro

* Raciocinio I6gico na estruturagdo de dados.

* Andlise de dados
* Ferramentas, métodos e procedimentos.

Recursos Didaticos

Apostila

Catélogos técnicos

Livros

Normas

Computador com acesso a internet

Kit multimidia (projetor, tela, computador)

Ambientes Pedagdgicos

Biblioteca (Unidade de Informacao)
Laboratério de microbiologia
Laboratério de quimica

Sala de aula

Maquinas e Equipamentos

Acessdrios e conexdes
0 Agitador Magnético
[ Agitador tipo shake
Autoclave

Balancas (analiticas, semi-analiticas)
Banho-maria

Bico de Bunsen

Bomba a vacuo

Capela de exaustao
Capelas (Exaustao e Fluxo Laminar)
Chapa aquecedora
Chuveiro de Seguranca
Contador de col6nia
Deionizador
Densimetros

Entre outros

Estufas

Extintor

Lava-olhos

Luvas

Mangueiras
Mandmetros

Manta aquecedora
Manta corta fogo
Mdscaras

Material metdlico (mufas, garras, pincas, ...)
Meios de cultura
Microondas
Microscépio

Misturador

Oculos

pHmetro

Pro pé

Protetor auricular
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Reagentes

Refrigerador

Sapatos de seguranga

TermOmetros

Touca

Vestimenta apropriada para a atividade que sera realizada (jaleco, avental, macacao...)
Vidrarias

Voltimetro
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Organizacao Interna das Unidades Curriculares

Linguagem e Comunicacao 40 horas

Desenvolver os fundamentos técnicos e cientificos relativos a linguagem, comunicacao e producdo de textos
técnicos utilizados no processo produtivo de acucar e alcool, bem como capacidades sociais, organizativas e
metodolégicas de acordo com a atuacdo do técnico no mundo do trabalho.

Fundamentos Técnicos e Cientificos Conhecimentos

* |dentificar os elementos de comunicacao;

» Reconhecer estruturas de frases e paragrafos;

» Empregar os principios normativos e gramaticais
elementares da area de linguagem e comunicacao;
» Termos técnicos, coesao e coeréncia

* |dentificar termos técnica empregados no processo
produtivo de aglcar e alcool;

* Reconhecer elementos de coesao e coeréncia para
producdo textual;

* Redigir textos técnicos para elaboracao de
relatérios;

* Interpretar textos técnicos para execucao de
processos;

* Editor de Texto

* Reconhecer ferramentas de editor de texto para
elaborac¢do de documentos;

« Utilizar ferramentas computacionais para producao
de relatdrios técnicos;

* Apresentador de Slides

* Reconhecer ferramentas de animagao e
apresentagao de slides;

« Utilizar ferramentas para estruturagao de
apresentagao;

* Navegador de Internet

* Reconhecer navegadores de Internet para
realizacao de pesquisa;

* Reconhecer normas basicas de seguranca;

« Utilizar redes de pesquisa para busca dados e
informacdes técnicas.

¢ Editor de Textos
* Tipos
* Formatacao
» Configuracao de paginas
* Importagao de figuras e objetos
* Arquivamentos
* Controles de exibicdo
* Correcdo ortografica e dicionario
* Quebra de péaginas
» Marcadores e numeradores
* Bordas e sombreamento
* Recuos, tabulacdo, paragrafos, espacamentos e
margens.
* Colunas
* Estruturacdo textual
¢ Trabalho em equipe
* Trabalho em grupo
* O relacionamento com os colegas de equipe
* Responsabilidades individuais e coletivas
* Cooperagao
* Divisao de papeis e responsabilidades
¢ Navegador de Internet
* Ferramentas e recursos
* Sites de pesquisa
* Correio eletronico
* Seguranca
* Download e gravacao de arquivos
* Direitos autorais (citacdo de fontes de consulta)
* Navegadores
* Netiqueta
¢ Apresentador de Slides
* Funcionalidade
* Ferramentas e recursos
* Regras de estruturagao
* Insercao de figuras e arquivos
* Personalizacdo
* Formatacao
* Animacao
* Impressdo
¢ Elementos da comunicacao: emissor,
mensagem, canal e receptor
* Estrutura de frases e paragrafos
» Gramatica aplicada ao texto.
* Termos técnicos, coesdo e coeréncia
» Terminologia técnica aplicada a processos
industriais
* Coesao e coeréncia
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Capacidades Sociais, Organizativas e
Metodoldgicas

» Demonstrar espirito colaborativo em atividades
coletivas na produgao textual

* Metodoldgicas

* Organizar dados técnicos na estruturacao textual.
* Organizativas

« Utilizar métodos e técnicas de estruturacdo textual.

Recursos Didaticos

Apostila

Livros

Manuais técnicos

Ambientes Pedagdgicos
Biblioteca (Unidade de Informacao)
laboratério de informatica

Sala de aula

Maquinas e Equipamentos

Computador com acesso a internet
Kit multimidia (projetor, tela, computador)

* Producdo de textos técnicos: tipos,
caracteristicas, finalidades
* Documentacao Técnica
* Conceito.

* Documentos técnicos aplicaveis a produgéo:

tipos, caracteristicas e finalidades.
* Tipos de informacdes.
* Formas de apresentacao de dados e
informacdes.
¢ Organizacao de informacgoes
* Coleta de informacdes
* Sistematizacao e tratamentos de informacoes
* Estruturacdo e organizac¢do textual
* Pesquisa e Analise de Informacoes - ABNT
* Técnicas e métodos de pesquisa
* Consulta
* Fontes de Citac0es e referéncias
* Selecao de informacdes
¢ Anélises de informacdes
* Conclusao

Conhecimentos

¢ Trabalho em equipe
* Trabalho em grupo
* O relacionamento com os colegas de equipe
* Responsabilidades individuais e coletivas
+ Cooperacao
* Divisdo de papeis e responsabilidades
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Organizacao Interna das Unidades Curriculares

Analise Instrumental 40 horas

Desenvolver capacidades técnicas relativas a realizacdo de andlise instrumental aplicado ao processo
produtivo de aclcar e alcool, bem como capacidades sociais, organizativas e metodoldgicas, de acordo com a

atuacao do técnico no mundo do trabalho.
Capacidades Técnicas

¢ Andlise Instrumental

* Aplicar normas técnicas de seguranca, de salde e
ambiental para execucdo das analises instrumentais;
* Aplicar procedimentos e metodologias para
execucdo de analises instrumentais

» Comparar os resultados obtidos com padrdes
estabelecidos para as analises instrumentais;

* Interpretar dados dos resultados obtidos na
execucao de andlises instrumentais;

* Registrar resultados obtidos nas andlises
instrumentais.

« Utilizar equipamentos e softwares para geracao de
dados da execucdo de andlises instrumentais;

* Utilizar padrdes de reagentes e solugdes
estabelecidos para execugao de andlises
instrumentais;

Capacidades Sociais, Organizativas e
Metodoldgicas

« Utilizar ferramentas da qualidade na confiabilidade
da analise laboratorial.

* Ter organizacao no ambiente de trabalho para
execucao das analises laboratoriais;

« Utilizar recursos computacionais na organizacao de
registros de analises.

» Demonstrar postura ética no tratamento das
informacdes das andlises laboratoriais;

* Demonstrar responsabilidade no tratamento dos
dados da andlise laboratorial.

24/11/2021 16:35

Conhecimentos

¢ Ferramentas da Qualidade

* Garantia da qualidade na andlise laboratorial
¢ Andlise Instrumental

* Conceitos

* Materiais, equipamentos, utensilios e reagentes

* Normas e procedimentos

* Procedimentos de seguranca e salde e de meio
ambiente

* BPL

* Software de analise

» Métodos espectroanaliticos (Espectrometria de
Emissdo, Espectrometria de Absorcao, Fotdmetro de
Chama, ...)

» Métodos eletroanaliticos (Colorimetria,
Turbidimetria, Pontenciometria, Eletrogravimetria,
Refratometria, Condutivimetria, Infravermelho,
Polarimetria, ...)

» Métodos Cromatograficos (cromatografia
liquida, gasosa, ...)

* Andlise dos resultados

* Registros

* Normas de descartes de residuos.
¢ Organizacdao do ambiente de trabalho

* Checklist

* Cronograma de tempo de execucao.
¢ Graficos, quadros e tabelas

* Tabelas

* Organizacao de dados da analise

* Representacdes graficas

* Softwares laboratoriais para registro e
organizac¢do de dados

* Controle de registro (rastreabilidade).

Conhecimentos

* Ferramentas da Qualidade

* Garantia da qualidade na andlise laboratorial
¢ Trabalho em equipe

* Interacdo com a equipe

* Resiliéncia
¢ Postura ética

» Descricao nos resultados das andlises

* Sigilo

« Etica no tratamento das informacdes.
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Recursos Didaticos

Apostila

Catalogos técnicos

Livros

Manuais técnicos

Normas

Computador com acesso a internet

Kit multimidia (projetor, tela, computador)

Ambientes Pedagdgicos

Biblioteca (Unidade de Informacao)
laboratério de informatica
Laboratério Instrumental

Salas de aula

Maquinas e Equipamentos

Acessdrios e conexdes
0 Agitador Magnético

0 Agitador tipo shake

[] Balancas (analiticas, semi-analiticas)
Banho-maria

Bico de Bunsen

Capela de exaustao
Capelas

Chapa aquecedora
Chuveiro de Seguranca
Densimetro Digital
Destilador (dgua destilada)
Entre outros
Espectrofotometro
Estufas

Extintor

Lava- olhos

Luvas

Mangueiras

Manta aquecedora
Manta corta fogo
Méscaras

Material metdlico
Microdestilador
Misturador

Oculos

pHmetro

Protetor auricular
Reagentes

Redutec

Refratometro
Refrigerador
Sacarimetro

Sapatos de seguranca
Termdmetros

Touca

Vestimenta apropriada para a atividade que sera realizada (jaleco, avental, macacao...)
Vidrarias

Voltimetro
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Organizacao Interna das Unidades Curriculares

Anadlise Microbioldgica 60 horas

Desenvolver capacidades técnicas relativas a analise microbioldgica aplicada aos processos de producdo de
acUcar e alcool, bem como capacidades sociais, organizativas e metodolégicas, de acordo com a atuacdo do

técnico no mundo do trabalho.
Capacidades Técnicas

* Aplicar as Boas Praticas de Laboratério para
realizacdo de analises quimicas;

* Aplicar célculos e técnicas de concentracdo para
preparo de meio de cultura;

* Aplicar técnicas analises microbioldgicas para
producao de biocombustiveis;

* Compilar dados para realizagdo de registros
técnicos apds execucao das analises quimicas;

* |dentificar as etapas operacionais para processo de
amostragem;

* |dentificar as técnicas de preservacao e
armazenamento de acordo com a amostra;

* |dentificar normas e procedimentos técnicos para
realizacdo da amostragem de acordo com a andlise;
* Reconhecer a incompatibilidade dos produtos
quimicos para preservagdo e armazenamento;

* Redigir informacdes técnicas sobre amostra, de
acordo com as recomendacdes e procedimentos.

* Registrar informac0es inerentes aos dados da
amostra (local da coleta, horério, data,...).

* Selecionar andlise conforme a caracteristica e
origem do microrganismo;

* Selecionar métodos e procedimentos de
preparacao de meio de cultura;

* Selecionar recipiente e ambiente de armazenagem
de acordo com a caracteristica da amostra e da
analise;

* Selecionar técnica adequada para realizacao da
assepsia e/ou esterilizacao dos materiais e
recipientes;

* Selecionar vidrarias, materiais e reagentes para
preparo de meio de cultura;

« Utilizar EPI necessario para realizacdo da
amostragem e assepsia de coleta

« Utilizar normas técnicas de salde, seguranca e
ambiental para preparo de solucgoes;

« Utilizar técnicas de preparo de meio de cultura
para realizacao das andlises;

Conhecimentos

¢ Técnicas de Amostragem:

* Legislacao

* Normas

» Métodos

* Procedimentos

* Pontos de coletas e fluxograma da amostragem

* Equipamentos, instrumentos e utensilios (tipos,
caracteristicas, funcionalidade e operacdo)

* Higienizagcao e Assepsia

* Periocidade

* Rastreabilidade

* Boas praticas de Laboratério para amostragem
¢ Técnicas de Preservacao

» Métodos

* Procedimento

* Normas

* Legislacao

* Materiais e insumos

* Riscos de contaminagao
¢ Técnicas de Armazenamento

* Tipos

* Normas

* Procedimentos

* Ficha Técnica (FISPQ)
¢ Rotulagem de amostra (local, data, horario,
responsavel, ...).
¢ Documento de Registro de Amostra (norma,
local, data, hordrio, responsavel, ...).
* Preparo e conservacao de Meio de Cultura

* Normas

* Procedimentos

» Equipamentos, materiais, vidrarias, utensilios e
reagentes

* Célculos

* Incompatibilidade

* Preservacao

* Armazenamento

* Registro

* Procedimentos de seguranca e salde e de meio
ambiente
¢ Analise Microbioldgica

* Legislacao

* Normas

» Métodos

* Procedimentos

* Técnicas

* Catdlogo de andlise
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Capacidades Sociais, Organizativas e
Metodoldgicas

« Utilizar procedimentos em andlises laboratoriais.

* Ter organizacao no ambiente de trabalho para
execucdo das analises laboratoriais;

« Utilizar recursos computacionais na organizacao de
registros de analises.

* Interagir com a equipe de trabalho na execucao de
analises.

Recursos Didaticos

Apostila

Catalogos técnicos

Livros

Manuais técnicos

Normas

Computador com acesso a internet

Kit multimidia (projetor, tela, computador)

Ambientes Pedagdgicos

Biblioteca (Unidade de Informacao)
laboratério de informatica
Laboratério de microbiologia

Sala de aula

Maquinas e Equipamentos

Acessérios e conexdes

Agitador Magnético

Agitador tipo shake

Autoclave

Balancas (analiticas, semi-analiticas)
Banho-maria

Bico de Bunsen

Bomba a vacuo

* Equipamentos, materiais, utensilios e reagentes

» Metabolismo microbiano

* Agentes antimicrobianos

* Fontes de contaminacao e deterioracao
microbiana

* AlteracOes quimicas causadas por
microrganismos

* Culturas de microrganismo

* Controle de popula¢des bacterianas

* Microrganismo de indicadores de qualidade,
higiénicos e sanitdrias

* Procedimentos de seguranca e salde e
socioambientais

* BPL

* Normas de descartes de residuos

* Andlises de Resultados

* Registros.
¢ Organizacao nos procedimentos

* Definigao de etapas

* Cronograma de tempo de execugao.

Conhecimentos

¢ Trabalho em equipe

* Interagao com a equipe

* Resiliéncia

* Responsabilidade e tarefas
¢ Procedimentos

* Normas de seguranga

* Técnicas de analise.
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Capela de exaustao
Capelas (Exaustao e Fluxo Laminar)
Chapa aquecedora
Chuveiro de Seguranca
Contador de colbnia
Deionizador
Densimetros

Entre outros

Estufas

Extintor

Lava-olhos

Luvas

Mangueiras
Manometros

Manta aquecedora
Manta corta fogo
Mdscaras

Material metdlico (mufas, garras, pingas, ...)
Meios de cultura
Microondas
Microscopio
Misturador

Oculos

pHmetro

Pro pé

Protetor auricular
Reagentes
Refrigerador

Sapatos de seguranca
Termometros

Touca

Vestimenta apropriada para a atividade que sera realizada (jaleco, avental, macacao...)
Vidrarias

Voltimetro
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Organizacao Interna das Unidades Curriculares

Analises Quimicas 100 horas

Desenvolver capacidades técnicas relativas a realizacdo de andlises quimicas aplicada no processo produtivo
da producado de aclcar e alcool, bem como capacidades sociais, organizativas e metodolégicas, de acordo

com a atuacao do técnico no mundo do trabalho.
Capacidades Técnicas

* Andlise Qualitativa e Quantitativa do Processo

* Aplicar as Boas Préticas de Laboratério (Operacdes,
vidrarias, equipamentos, reagentes...);

* Aplicar as Boas Praticas de Laboratério para
realizacdo de andlises quimicas;

* Aplicar célculos de concentragao para preparo e
padronizacao de solugao;

* Aplicar técnicas de andlises quimicas especificas
da producao do aclcar e alcool.

* Aplicar técnicas de laboratério na realizacao da
analise.

* Compilar dados para realizagao de registros
técnicos apds execucao das analises quimicas;

* Efetuar descartes dos residuos do laboratério,
conforme normas ambientais.

* |dentificar as etapas operacionais para processo de
amostragem;

* |dentificar as técnicas de preservacao e
armazenamento de acordo com a amostra;

* |dentificar normas e procedimentos de preparo de
solucdes para realizacdo de andlises quimicas;

* |dentificar normas e procedimentos técnicos para
realizacdo da amostragem de acordo com a andlise;
* |dentificar padroes de solucOes para realizacdo de
analise.

* Reconhecer as analises quimicas seguindo o
fluxograma de producao do acucar e alcool;

* Reconhecer as propriedades quimicas, fisicas e
fisico-quimicas dos materiais e reagentes;

* Reconhecer técnicas de laboratério para realizagao
da analise;

* Redigir informac0es técnicas sobre amostra, de
acordo com as recomendacdes e procedimentos.

* Selecionar técnica adequada para realizacado da
assepsia e/ou esterilizagao dos materiais e
recipientes;

* Selecionar vidrarias, materiais e reagentes para
preparo de solugdes quimicas

¢ Técnicas de Laboratério

« Utilizar EPI necessario para realizacdo da
amostragem e assepsia de coleta

« Utilizar normas técnicas de salde, seguranca e
ambiental para preparo de solucdes;

« Utilizar técnicas de preparo de solucdes para
realizacdo das analises quimicas

Conhecimentos

* Técnicas de Amostragem

* Definicao

* Tipos

* Normas e Procedimentos

* Fluxogramas das etapas do processo

* Preparo da Coleta (materiais, recipientes,
assepsia)

* Rastreabilidade

* Periodicidade

* Preservacao e Armazenamento

* Registro

* BPL

* Procedimentos de seguranca e salde.
¢ Técnicas de Laboratoério

* Indicadores

* Ponto de viragem

* Titulagao

* Gravimetria.
¢ Preparos de Solucoes

* Procedimentos

* Materiais, vidrarias, utensilios e reagentes

* Calculos

* Preparo

* Incompatibilidade

* Armazenamento

* Registro

* Procedimentos de seguranca e salde e de meio
ambiente.

* Padronizacao de solucdes

* Padrdes primarios e secundarios
¢ Analise Qualitativa do Processo

* Conceito

* Tipos (acidez, basicidade, ...)

* Normas e procedimentos de andlises

* Célculo

* Procedimentos de seguranca e salde e de meio
ambiente

* BPL

* Anadlises de Resultados

* Registros

* Descartes de residuos laboratoriais
¢ Andlise Quantitativa do Processo

* Conceitos

* Tipos (pH, brix, pol, dureza, ...)

* Normas e procedimentos de andlises

* Célculo

* Procedimentos de seguranca e salde e meio
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Capacidades Sociais, Organizativas e
Metodoldgicas

« Utilizar ferramentas da qualidade na confiabilidade
da analise laboratorial.

* Ter organizacao no ambiente de trabalho para
execucdo das analises laboratoriais;

« Utilizar recursos computacionais na organizacdo de
registros de analises.

* Demonstrar responsabilidade no tratamento dos
dados da analise laboratorial.

Recursos Didaticos

Apostila

Catélogos técnicos

Livros

Manuais técnicos

Normas

Computador com acesso a internet

Kit multimidia (projetor, tela, computador)

Ambientes Pedagdgicos

Biblioteca (Unidade de Informacao)
laboratério de informatica
Laboratério de quimica

Salas de aula

Maquinas e Equipamentos

Acessérios e conexdes
Agitador Magnético
Agitador tipo shake
Balancas (analiticas, semi-analiticas)
Banho -maria

Bico de Bunsen

Capela de exaustao
Capelas

Chapa aquecedora
Chuveiro de Seguranca
Densimetros

Destilador (agua destilada)
Entre outros

ambiente
* BPL
* Anélises de Resultados
* Registros
* Descartes de residuos laboratoriais

Conhecimentos

¢ Trabalho em equipe

* Responsabilidade no tratamento dos dados
analisados

* Interacdo com a equipe

* Resiliéncia

* Organizacao do Ambiente de Trabalho

* Checklist de procedimento laboratorial

 Cronograma de tempo de execucao e resultado.

* Graficos, quadros e tabelas

* Tabelas

* Organizacao de dados da analise

* Representacdes graficas

* Softwares laboratoriais para registro e
organizac¢do de dados

* Controle de registro (rastreabilidade).

* Ferramentas da Qualidade

* Garantia da qualidade na andlise laboratorial.
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Estufas

Extintor
Lava-olhos

Luvas

Mangueiras

Manta aquecedora
Manta corta fogo
Mdscaras

Material metélico
Microondas
Misturador

Oculos

pHmetro

Protetor auricular
Reagentes
Refrigerador
Sapatos de seguranca
Termdmetros
Touca

Vestimenta apropriada para a atividade que sera realizada (jaleco, avental, macacao...)
Vidrarias
Voltimetro
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Organizacao Interna das Unidades Curriculares

Quimica e Microbiologia Aplicada ao Processo 100 horas

Desenvolver capacidades técnicas relativas aos processos quimicos na producdo de aglcar e alcool, bem
como capacidades sociais, organizativas e metodoldgicas, de acordo com a atuacao do técnico no mundo do

trabalho.
Capacidades Técnicas

* Aplicar as reacOes do processo de fermentacao na
producao do alcool (etanol);

* Aplicar célculos de concentracao e diluicdo na
realizacdo de andlise laboratorial da producdo de
acucar e alcool;

* Aplicar conceitos de microbiologia no processo de
produgao de agUcar e alcool.

* Aplicar conceitos de quimica na realizacao de
analise laboratorial da producao de acucar e alcool;
* Efetuar calculos estequiométricos na realizacao de
analise laboratorial da producao de acucar e alcool;
* |dentificar a velocidades das reacdes e os fatores
que interferem na producdo do acUcar e alcool;

* |dentificar os principios de formacgao do cristal do
acucar;

* |dentificar os tipos e caracteristicas de leveduras
aplicadas no processo da producao de alcool
(etanol).

* Microbiologia Aplicada

* Quimica Aplicada

Capacidades Sociais, Organizativas e
Metodoldgicas

« Utilizar procedimentos em analises laboratoriais.

* Ter organizacao no ambiente de trabalho para
execucdo das analises laboratoriais;

« Utilizar recursos computacionais na organizacao de
registros de analises.

* Interagir com a equipe de trabalho na execucao de
analises .

Recursos Didaticos

Apostila

Catalogos técnicos
Livros

Manuais técnicos

Conhecimentos

¢ Procedimentos
* Normas de seguranca
* Técnicas de andlise.
* Quimica Aplicada
* Célculo de Concentracdo (molar, ppm, ppb,
normal, simples, porcentagem, ...)
¢ Célculo de diluicdo
* Estequiometria
* Reacdes quimicas (combustao, neutralizagdo,
o)
* Equilibrio quimico
» Cinética quimica
* Processo de cristalizacao
¢ Microbiologia Aplicada
* Fermentacao
* Processos
* Fatores que influenciam (temperatura,
concentracgdo, qualidade da levedura e pH, ...)
* Tipos
* Leveduras:
* Cultivos
* Caracteristicas
* Morfologia e estrutura
» Taxonomia
* Ciclo de vida
» Metabolismos e nutricdo
* Reproducéo
¢ Organizacao nos procedimentos
* Definigao de etapas
» Cronograma de tempo de execugao.

Conhecimentos

¢ Trabalho em equipe
* Interagao com a equipe
* Resiliéncia
* Responsabilidade e tarefas

24/11/2021 16:35 34



Normas
Computador com acesso a internet
Kit multimidia (projetor, tela, computador)

Ambientes Pedagdgicos

Biblioteca (Unidade de Informacao)
laboratério de informética
Laboratério de microbiologia
Laboratério de quimica

Sala de aula

Maquinas e Equipamentos

Acessorios e conexdes
Agitador Magnético
Agitador tipo shake
Autoclave

Balancas (analiticas, semi-analiticas)
Banho-maria

Bico de Bunsen

Bomba a vacuo

Capela de exaustao
Capelas (Exaustao e Fluxo Laminar)
Chapa aquecedora
Chuveiro de Seguranca
Contador de col6nia
Deionizador
Densimetros

Entre outros

Estufas

Extintor

Lava-olhos

Luvas

Mangueiras
Manometros

Manta aquecedora
Manta corta fogo
Méscaras

Material metalico (mufas, garras, pincas, ...)
Meios de cultura
Microondas
Microscépio

Misturador

Oculos

pHmetro

Pro pé

Protetor auricular
Reagentes
Refrigerador

Sapatos de seguranca
Termdmetros

Touca

Vestimenta apropriada para a atividade que sera realizada (jaleco, avental, macacao...)
Vidrarias

Voltimetro
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Organizacao Interna das Unidades Curriculares

Controle de Processos Aplicado 50 horas

Desenvolver capacidades técnicas relativas ao controle de processos aplicados a producdo do acucar e alcool,
bem como capacidades sociais, organizativas e metodolégicas, de acordo com a atuacao do técnico no mundo

do trabalho.
Capacidades Técnicas

* Analisar os parametros de controle do processo
para monitoramento da producao;

* Analisar os pontos criticos, desvios e varidveis de
producao para devidas tratativas;

* Aplicar média de desvios utilizando graficos de
controle;

* Aplicar o plano de APPCC para o controle da
producao de acuUcar e alcool.

* Avaliar os dados estatisticos para monitoramento
do processo produtivo;

« Comparar as varidveis no monitoramento da
producdo de agUcar e alcool;

* Correlacionar as variaveis do processo com
parametros existentes para o monitoramento no
processo industrial;

* Efetuar calculos estatisticos para mensuracao das
variaveis da producdo;

* Identificar os parametros de controle do processo
para monitoramento da producao;

* Monitorar o limite de operacdo de maquinas e
equipamentos para controle de producao do
processo industrial;

* Reconhecer as varidveis do processo de producao
de aclcar e alcool para devidas tratativas;

* Reconhecer ferramentas de medicdo das variaveis
do processo de producao de aclcar e alcool;

* Reconhecer os sistemas de controle do processo
de producao de aclcar e alcool;

* Registrar em documento nao conformidades e
conformidades identificadas da producdo de acucar e
alcool;

* Utilizar ferramentas para controle do processo de
producdo de acuUcar e alcool;

Capacidades Sociais, Organizativas e
Metodoldgicas

« Utilizar ferramentas de qualidade no
monitoramento das varidveis do processo produtivo.
* Organizar dados coletados do processo produtivo.
* Comunicar com setores afins sobre os desvios e

24/11/2021 16:35

Conhecimentos

¢ Sistema de Controle
* Set point
* Instrumentos de medidas
* Controle de Supervisério
* E outros
¢ Controle estatistico processo
* Estatistica aplicada aos processos
* Desvios
» Média
* Gréficos de controle
¢ Varidveis de processos
* Varidvel medida
* Varidvel controlada
* Varidvel manipulada
¢ Medicao de variaveis de processos
* Temperatura
* Pressao
* Vazao
* Nivel
* Parametro de processos
* Conceito
* Importancia
* |dentificacdo
* Varidveis de Parametro
* Monitoramento
* Desvios
* Correcoes
¢ Analise de Perigos e Pontos Criticos de
Controle
* Conceito
* Importancia
* Aplicacao
¢ Documentacdo Técnica
* Relatério dos desvios, pontos criticos e variaveis
¢ Organizacao de dados
* Registros de conforme e nao conformidade do
processo
* Normas e procedimentos de registro
* Organizacao documental.

Conhecimentos
¢ Ferramentas da Qualidade
* Indicadores de qualidade

* Objetivos, tipos e metas de indicadores
* Politica de qualidade no controle de indicadores
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varidveis do processo . de processo
¢ Trabalho em equipe
* Relagao interpessoal
* Comunicacao
* Interacdo com setores afins

Recursos Didaticos

Apostila

Catélogos técnicos

Livros

Manuais técnicos

Normas

Unidade didatica de bombas

Unidade didatica de controle de processo (temperatura, pressdo, vazao e nivel)
Unidade didatica de transferéncia de calor e massa (destilacao, extracdo...)
Unidade didatica de troca térmica (trocadores de calor...)

Computador com acesso a internet

Kit multimidia (projetor, tela, computador)

Ambientes Pedagdgicos

Biblioteca (Unidade de Informacao)
? laboratério de informatica
? Salas de aula

Maquinas e Equipamentos

Agitador Magnético
Balancas (industriais)
Chapa aquecedora
Compressores
Destilador (dgua destilada)
Entre outros

Estufas

Misturador mecanico
Mufla

Reator multipropdsito
Tanques e vasos
Trocador de calor
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Organizacao Interna das Unidades Curriculares

Tecnologia de Extracao e Tratamento do Caldo 140 horas

Desenvolver capacidades técnicas relativos a extracao e tratamento de caldo da producao de aclcar e alcool,
bem como capacidades sociais, organizativas e metodolégicas, de acordo com a atuacao do técnico no mundo

do trabalho.
Capacidades Técnicas

* Aplicar higienizacdo e sanitizacdo de mdaquinas e
equipamentos;

¢ Aplicar normas de classificacao tipos de caldo para
producdo do aclcar e alcool;

* Aplicar normas de higienizagao e limpeza da
matéria- prima.

* Aplicar normas e procedimentos de extracdo de
caldo ;

* Aplicar normas e procedimentos de tratamento de
caldo;

¢ Aplicar procedimentos de recepcao e preparo da
matéria-prima;

* Efetuar registro do processo de extracao de caldo;
* Efetuar registro do processo de extracao de caldo.
* |dentificar as etapas de tratamento de caldo;

* |dentificar as etapas do processo de recepcdo e
preparo;

* |dentificar as maquinas e equipamentos de
recepcao e preparo da matéria-prima ;

* |dentificar as maquinas e equipamentos para
extracao de caldo;

* |dentificar as maquinas e equipamentos para
tratamento de caldo ;

* |dentificar as variaveis de controle para tratamento
do caldo;

* |dentificar as varidveis do processo para controlar a
qualidade da matéria-prima;

* |dentificar as varidveis do processo para controlar a
qualidade do caldo;

* |dentificar as varidveis do processo para controlar a
qualidade do caldo;

* |dentificar utilidades para recepcdo e preparo da
matéria-prima ;

* Interpretar o fluxograma e o layout da producao de
acUcar e alcool;

* Operar as maquinas (supervisério) e equipamentos
de recepcao e preparo da matéria-prima;

* Operar as maquinas (supervisério) e equipamentos
para extragao do caldo;

* Operar as maquinas (supervisério) e equipamentos
para extracao do caldo;

* Reconhecer a matéria-prima para extracdo de
caldo;

* Reconhecer o fluxograma do processo da producao
de aclcar e alcool;

* Reconhecer os tipos de caldo de cana-de-aclcar;

* Reconhecer os tipos de extracdo de caldo de cana-

Conhecimentos

* Recepcdo e Preparacao da Cana-de-Acucar
¢ Fluxograma de recepcao e extracao

* Pesagem

* Definigao

* Importancia
¢ Cana-de-acticar

* Tipo e importancia

* Classificacao
¢ Amostragem da Cana-de-agucar

* Tipo e importancia

* Equipamentos (principios de funcionamento,
operagao)

* Controle de Qualidade
¢ Estocagem da Cana-de-acucar

* Tipo

* Prioridade

* Norma e Procedimento
¢ Descarga da Cana-de-acticar

* Definicao

* Maquinas (manual e automatizado) e elemento
de méaquinas
¢ Alimentacao

* Mesa alimentadora e mesa metalica (principios
de funcionamento, operacao)
¢ Limpeza da Cana-de-acticar

* Definicdo e importancia

* Tipos
* Preparo da Cana-de-aclicar

* Definicao e importancia

* Tipos

* Maquinas (manual e automatizado) e elemento
de maquinas

* Equipamentos e instrumento de medicao (tipos
e principios de funcionamento)

* Normas (BPF, seguranca, de meio ambiente, ...)
¢ Utilidades Empregadas (agua, vapor, ar
comprimido, ...)
¢ Varidveis do processo do preparo de cana-
de-acucar

* Rotacdo

* Temperatura

* Nivel

* Velocidade
¢ Processo de Extracao de Caldo

* Fluxograma de extragao

* Tipo de extragao (difusao e compressao)

* Maquinas (manual e automatizado) e elemento
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de-aclcar;

* Reconhecer sistemas de utilidades e operagdes
unitarias empregados no processo de extracao do
caldo;

* Reconhecer sistemas de utilidades e operacdes
unitarias empregados no processo tratamento;

Capacidades Sociais, Organizativas e
Metodoldgicas

* Utilizar ferramentas da qualidade na
operacionalizagao do processo.

* Identificar os principios de organizacao aplicaveis a

ambientes profissionais.
* Demonstrar proatividade no processo operacional.
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de maquinas

* Equipamentos e instrumento de medicao (tipos
e principios de funcionamento)

* Classificacao do caldo

* Normas (BPF, seguranca, ...)

* Controle de Qualidade
* Assepsia de Maquinas e Equipamentos
¢ Utilidades Empregadas (agua, vapor, ar
comprimido, ...)
¢ Operacoes Unitdrias (peneiracao,
bombeamento, transporte, ...)
¢ Destinacao do bagaco
¢ Caldeira (geracao de vapor e energia)

* Tipos

* Principais equipamentos
* Registros técnicos
* Tratamento de Caldo

* Tipos de caldo

* Normas de qualidade, seguranga, ambiental e
de BPF

* Controle de Qualidade

¢ Maquinas (manual e automatizado) e elemento
de maquinas

* Equipamentos e instrumento de medicao (tipos
e principios de funcionamento)
¢ Assepsia de Maquinas e Equipamentos
¢ Utilidades Empregadas (agua, vapor, ar
comprimido, ...)
¢ Insumos Empregados (polimero, cal,
enxofre, ...)
¢ Operacoes Unitarias (sulfitacdo, caleacao,
decantacao, flashamento, ...)
¢ Varidveis do Processo (vazao, temperatura,
pressao, pH, ...)
* Varidveis de controle (brix, pol, pH, ...)
¢ Destinacao do lodo
¢ Registros técnicos do tratamento
¢ Atitudes e postura

* Visdo sistémica

* Visdo de negdcio

* Meta

* Logistica e layout da producao

Conhecimentos

¢ Ferramentas da Qualidade
* Sistema de Qualidade
¢ Atitudes e postura
* Visdo sistémica
* Visdo de negdcio
* Meta
* Logistica e layout da producao
¢ Organizacao do ambiente de trabalho
* Definicao de etapas operacionais
» Cronograma de execucao
* Organizacao das atividades e prioridades de
execucao
* Organizacao e limpeza do ambiente de trabalho
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Recursos Didaticos

Apostila

Catalogos técnicos

Livros

Manuais técnicos

Normas

Bancada Didatica

Computador com acesso a internet

Kit multimidia (projetor, tela, computador)

Ambientes Pedagdgicos
Biblioteca (Unidade de Informacao)

laboratdrio de informatica
Salas de aula

¢ Organizacao do ambiente de trabalho

* Definicao de etapas operacionais

» Cronograma de execugao

* Organizacao das atividades e prioridades de
execucao

* Organizacao e limpeza do ambiente de trabalho
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Organizacao Interna das Unidades Curriculares

Tecnologia de Producao de Actcar

80 horas

Desenvolver capacidades técnicas relativos a execucdo da producdo de aclcar, bem como capacidades
sociais, organizativas e metodoldgicas, de acordo com a atuag¢ao do técnico no mundo do trabalho.

Capacidades Técnicas

* Aplicar higienizacao e sanitizacdo de maquinas e
equipamentos na da producdo do acucar.

* Aplicar norma e procedimentos da produgao do
acucar;

* Classificar os produtos e subprodutos da produgao
do aclcar.

* Efetuar registro dos produtos e subproduto do
acUcar para embalagem e armazenamento.

* Efetuar registros da producdo de acUcar.

* |dentificar as maquinas e equipamentos para a
producado do acUcar;

* |dentificar as operacdes unitarias aplicadas a
producdo do acUcar.

* Operar as maquinas (supervisério) e equipamentos
da producgao do aclcar;

* Reconhecer as variaveis do processo para controlar
a qualidade do acucar;

* Reconhecer normas e procedimentos de
embalagem e armazenamento de produto e
subproduto do acucar;

* Reconhecer o fluxograma e o layout da producgao
de aclcar.

* Reconhecer sistemas de utilidades e insumos
empregados na produgao do aglcar;

* Reconhecer tipos de embalagem e armazenamento
de produto e subproduto do actcar;

Capacidades Sociais, Organizativas e
Metodoldgicas

« Utilizar ferramentas da qualidade na
operacionalizagao do processo.

* |dentificar os principios de organizagao aplicaveis a
ambientes profissionais.

* Demonstrar proatividade no processo produtivo.
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Conhecimentos

¢ Producao de Aclicar

* Fluxograma e layout da producao do acucar
¢ Operacoes Unitarias

* Evaporacao

* Flotacao

» Cozimento

* Cristalizacao

* Centrifugagao

* Secagem
¢ Producao Acucar

* Maquinas (manual e automatizado) e elemento
de maquinas

* Normas e procedimento

* BPF

* Normas de seguranca de seguranca alimentar

* Classificacao

* Controle de Qualidade

* Equipamentos e instrumento de medicao (tipos
e principios de funcionamento)
¢ Assepsia de Maquinas e Equipamentos
¢ Utilidades Empregadas (agua, vapor, ar
comprimido, ...)
¢ Insumos Empregados (polimero, nutrientes,
lubrificante de massas, clarificante, ...)
¢ Variaveis do Processo (vazao, temperatura,
pressao, ...)
¢ Varidveis de controle (brix, pol, SO2, cor,
pontos pretos ...)
¢ Registros técnicos de producao
* Embalagem e Armazenamento

* Tipos de embalagem e armazenamento

* Normas e procedimentos

* Registro técnico (ficha técnica)

Conhecimentos

* Ferramentas da Qualidade
* Garantia da qualidade
¢ Atitudes e postura
* Visdo sistémica
* Meta
* Desempenho operacional
* Logistica de producao
¢ Organizacao do ambiente de trabalho
* Definicao de etapas operacionais
» Cronograma de execugao
* Organizacao das atividades e prioridades de
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Recursos Didaticos

Apostila

Catélogos técnicos

Livros

Planta Didatica

Manuais técnicos

Normas

Computador com acesso a internet

Kit multimidia (projetor, tela, computador)

Ambientes Pedagdgicos

Biblioteca (Unidade de Informacao)
laboratério de informética
Laboratdrio de Processos Quimicos
Salas de aula

execucao

* Organizacao e limpeza do ambiente de trabalho
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Organizacao Interna das Unidades Curriculares

Tecnologia de Producao de Alcool

60 horas

Desenvolver capacidades técnicas relativas a execucdo da producdo do aclcar, bem como capacidades
sociais, organizativas e metodolégicas de acordo com a atuac¢do do técnico no mundo do trabalho.

Capacidades Técnicas

* Aplicar higienizacao e sanitizacdo de maquinas e
equipamentos na da producdo do alcool;

* Aplicar normas de qualidade, controle ambiental e
classificacdo na producdo do acucar;

* Aplicar normas de seguranga na produgao do
alcool.

* Aplicar normas e procedimentos de destinacao e
tratamento da vinhaca;

* Aplicar procedimento de operacao de maquinas
(supervisério) e equipamentos (supervisoério)
utilizados na producdo do alcool;

* Aplicar procedimentos da producao do alcool;

* Efetuar registro dos produtos e subproduto do
alcool para armazenamento.

* Efetuar registros da producdo do alcool.

* Reconhecer as operagdes unitarias aplicadas a
producao do alcool;

* Reconhecer as varidveis do processo para controlar
a qualidade da producao do alcool;

» Reconhecer legislacao aplicada a producao do
alcool;

* Reconhecer normas e procedimentos de
envasamento e armazenamento de produto;

* Reconhecer o fluxograma e o layout da produgao
do alcool;

* Reconhecer sistemas de utilidades e insumos
empregados na producdo do alcool;

» Reconhecer técnicas e procedimentos de preparo
do mosto;

* Reconhecer tipos de envasamento e
armazenamento de produto e subproduto da
fabricacao do alcool (etanol);

Capacidades Sociais, Organizativas e
Metodoldgicas

* Utilizar ferramentas da qualidade na
operacionalizacao do processo.

* |dentificar os principios de organizacao aplicaveis a
ambientes profissionais.

* Demonstrar proatividade no processo produtivo.
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Conhecimentos

¢ Preparo do Mosto

* Definicao

* Misturadores
* Alcool (etanol)

* Fluxograma e layout da producdo do alcool
¢ Operacoes Unitdrias

* Fermentacao

* Centrifugagao

* Destilacao (anidro e hidratado)
* Normas de Seguranca
* Producéo do Alcool

* Propriedades (quimicas e fisicas)

* Legislagao

* Normas de qualidade e controle ambiental

* Procedimentos

* Classificacao

* Controle de Qualidade

» Maquinas (manual e automatizado) e elemento
de maquinas

» Equipamentos e instrumento de medicao (tipos
e principios de funcionamento)

* Assepsia de Maquinas e Equipamentos

+ Utilidades Empregadas (agua, vapor, ar
comprimido, ...)

¢ Insumos Empregados (leveduras, acidos,
vacinas, antiespumante, antibiético, ..)

* Varidveis do Processo (vazao, temperatura,
pressao, ...)

* Varidveis de controle (brix, teor alcodlico, pH,
)

* Destinacao e tratamento da vinhaca

* Registros técnicos de produgao
¢ Envasamento e Armazenamento

* Tipos de envasamento e armazenamento

* Normas e procedimentos

* Registro técnico

Conhecimentos

* Ferramentas da Qualidade
* Garantia da qualidade
¢ Atitudes e postura
* Visao sistémica
* Meta
* Desempenho operacional
* Logistica de producado
¢ Organizacdao do ambiente de trabalho
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Recursos Didaticos

Apostila

Catélogos técnicos

Livros

Manuais técnicos

Normas

Computador com acesso a internet

Kit multimidia (projetor, tela, computador)
Planta Didatica

Ambientes Pedagdgicos

Biblioteca (Unidade de Informacao)
laboratério de informética
Laboratorio de Processos Quimicos
Salas de aula

* Definicao de etapas operacionais

» Cronograma de execugao

* Organizacao das atividades e prioridades de
execucao

* Organizacao e limpeza do ambiente de trabalho
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Organizacao Interna das Unidades Curriculares

Controle Ambiental 60 horas

Desenvolver capacidades técnicas relativas ao controle ambiental na producao de aclcar e alcool, bem como
capacidades sociais, organizativas e metodoldgicas de acordo com a atuacao do técnico no mundo do

trabalho.
Capacidades Técnicas

* Aplicar normas, técnicas e procedimentos de
destinacdo adequados aos residuos de laboratdrio e
processo;

* Classificar riscos processuais e ambientais
relacionados para manuseio adequado dos residuos;
* Reconhecer legislagao, procedimentos e normas
técnicas ambientais;

* Reconhecer novas tecnologias ambientais aplicada
no processo de aglcar e alcool;

* Reconhecer os aspectos e impactos ambientais dos
processos de producdo de aclcar e alcool;

* Reconhecer os riscos processuais e ambientais no
processo industrial;

* Reconhecer os tipos, caracteristicas e classes de
residuos gerados no processo de aglcar e alcool;

* Reconhecer os tipos e caracteristicas de
subprodutos gerados no processo de aclcar e alcool;
« Utilizar métodos e técnicas de prevencao de riscos
ambientais do processo e do laboratério;

« Utilizar o sistema de gestdao ambiental para
prevencao da poluicdo e destinacdo dos residuos e
subprodutos gerados no processo da produgao de
acucar e alcool;

Capacidades Sociais, Organizativas e
Metodoldgicas

« Utilizar ferramentas da qualidade aplicado no
processo produtivo.

* Demonstrar organizagao no ambiente de trabalho
para controle ambiental do processo produtivo.

» Demonstrar atitude proativa em questdes
socioambientais, de salde e seguranca.

Recursos Didaticos

Apostila

Legislagcao

Livros

Normas

Politica Ambiental

Computador com acesso a internet

Kit multimidia (projetor, tela, computador)

Ambientes Pedagdgicos

Conhecimentos

¢ Aspectos e Impactos Ambientais

* Riscos ambientais - laboratério e do processo
(conceito, classificacao e prevencao)
* Novas Tecnologias no Controle Ambiental
¢ Sistemas Gestao Ambiental - SGA

* Legislacdes (federal, estadual, municipal)

* Normas (ISO 14000, ...)

* Procedimentos Internos
¢ Residuos do laboratério e do processo de
acucar e alcool

* Tipos

* Caracteristicas

* Classificacao

* Tratamentos

* Destinagao (manipulagao, armazenamento,
reciclagem e redso)

* Normas de seguranca
¢ Meio Ambiente, Satide e Seguranca

* Responsabilidade socioambiental

* AcOes educativas

* Uso racional de recursos

* Riscos ambientais a salde e seguranca

Conhecimentos

¢ Ferramentas da Qualidade
* Meta de producao x impacto ambiental
* Indicadores de impacto ambiental
 Tratamento de melhorias

¢ Organizacao do trabalho
* Higiene e limpeza no local de trabalho
* Sensibilizacdo ambiental
* Qualidade de Vida
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Biblioteca (Unidade de Informacao)
laboratdrio de informatica
Salas de aula
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Organizacao Interna das Unidades Curriculares

Desenvolvimento de Projetos 100 horas

Desenvolver capacidades técnicas relativas ao desenvolvimento de projetos de produto e/ou processo no
segmento de aclcar e alcool, bem como capacidades sociais, organizativas e metodoldgicas, de acordo com a
atuacao do técnico no mundo do trabalho.

Capacidades Técnicas Conhecimentos

* Aplicar inovacdes tecnoldgicas no desenvolvimento ¢ Desenvolvimento de projeto

de produto e/ou processo; » Normas técnicas

* Desenvolver projeto técnico para a proposta de * Execucgao

inovagao de produto e/ou processo. * Avaliagao

* Estimar custo operacional no desenvolvimento do * Anadlise dos resultados

projeto; * Apresentagao

* |dentificar aspectos relevantes para o * Identificacao do Projeto (inovacgao tecnolégica
desenvolvimento da pesquisa aplicada; de processos e|ou inovacdo tecnoldgica de produto)
* |dentificar aspectos técnicos de produto e/ou » Documentacdo técnica (proposta de produtos
processo; e/ou processo)

* |dentificar normas técnicas, catdlogo, fichas ¢ Pesquisa Aplicada

técnicas e demais informacdes para o * Ciéncia

desenvolvimento de projetos; * Tecnociéncia

* |dentificar tendéncias tecnolégicas para * Pesquisa aplicada

desenvolvimento de produto e/ou processo; * Normas técnicas - ABNT

* Tipos de Pesquisa (tipos, métodos, técnicas,
desenvolvimentos, citacdes, referéncias
bibliogréficas, andlise de dados entre outros)
¢ Empreendedorismo e
Intraempreendedorismo

* Conceito

* Aplicabilidade
¢ Fundamentos de Projeto

* Definicao

* Objetivos

* Caracteristicas

 Concepcao
¢ Planejamento de Projetos

* Proposicao do projeto

* Normas técnicas

* Pesquisa de novas tecnologias

* Andlise de dados

* Previsao de recursos

* Cronograma de desenvolvimento

* Viabilidade técnica e econ6mica

* Levantamento dos custos do projeto

* Definicao de critérios técnicos de avaliacao
(produto ou sistematizagao de resultados)

* Pesquisa bibliografica

* Pesquisa mercadoldgica (produtos e/ou
processo)
¢ Organizacao de Apresentacao de Projeto

 Cronograma de Apresentacao

* Estruturacao de ideias para apresentacao

» Recursos necessarios para apresentacao
¢ Apresentacao de Projetos

* Técnicas de oratério

24/11/2021 16:35 47



Capacidades Sociais, Organizativas e
Metodoldgicas

« Utilizar técnicas e metodologias para apresentacao
de projeto.

* Desempenhar atitude de organizacao para
apresentacao de trabalho.

* Apresentar postura ética;

» Cooperar com a equipe de projeto de forma
comunicativa e construtiva;

* Ter atitude de empreendedorismo e
intraempreendedorismo no desenvolvimento de
projeto.

Recursos Didaticos

Apostila

Livros

Manuais técnicos

Normas

Computador com acesso a internet

Kit multimidia (projetor, tela, computador)

Ambientes Pedagdgicos
Biblioteca (Unidade de Informacao)

laboratdrio de informatica
Salas de aula

* Postura de apresentacdo

Conhecimentos

¢ Trabalho em equipe

* Responsabilidade

* Interacdo com o grupo

* Relacionamento interpessoal na construcao do
projeto

* Postura ética no trabalho em equipe
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Organizacao Interna das Unidades Curriculares

Gestao da Producao 80 horas

Desenvolver capacidades técnicas relativas a gestdo da producao do processo de fabricacdo do aclcar e
alcool, bem como capacidades sociais, organizativas e metodoldgicas, de acordo com a atuacao do técnico no

mundo do trabalho.
Capacidades Técnicas

* Aplicar ferramentas de avaliacao de desempenho
da producao

* Aplicar os sistemas da gestao da qualidade
aplicada no processo de producdo de aclcar e alcool
* Documentar os desvios, variaveis e pontos criticos
identificados no processo de producdo de aglcar e
alcool

* Fundamentar conceitos de plano de contingéncia
* Monitorar a execucao dos planos de atividades
para avaliacdo de resultados da producao

* Monitorar a execucao dos planos de manutencao
de mdaquinas, equipamentos e instrumentos

* Propor melhoria nos processos de produgao para
futuro planejamento

* Reconhecer ferramentas de planejamento e
controle de recursos

* Reconhecer indicadores de melhoria do processo
de producao

* Reconhecer linhas de produgao (pequena escala,
média escala, grande escala)

* Reconhecer o fluxo operacional do processo para
participagao no planejamento da produgao;

* Reconhecer sistemas do setor produtivo

* Reconhecer tipos de logistica aplicada a producao
* Reconhecer tipos de manutencao de maquinas,
equipamentos e instrumentos;

* Reconhecer tipos de organizagcao existentes no
setor de producao

« Utilizar o planejamento de produgao para
elaboracdo do plano de manutencdo de maquinas e
equipamentos do processo de producao e laboratério
« Utilizar o planejamento de producao para execucao
do plano de producao (logistica, processo,
laboratério, recursos, ...)

Conhecimentos

¢ Ferramentas da Qualidade

* Indicadores

* Andlises de indicadores

* Processo de melhoria continua
¢ Melhoria de processos

* Tipos de processos

« Caracteristicas operacionais da producao
¢ Controle dos Recursos do Planejamento

« Utilizacdo das maquinas, equipamentos e
instrumentos

* Utilizagao dos recursos

* Matéria prima, insumos e utilidades
¢ Visao Sistémica

* Conceito

* Pensamento sistémico

¢ Cultura Organizacional

* Ambiente de trabalho
¢ Organizacao

* Corporativa

* Cooperativista

* Associativista e outras
¢ Linhas de Producao
¢ Logistica

¢ Logistica de Patio (manejo, transporte e
armazenamento da matéria prima)

* Logistica de Producdo (armazenamento e
distribuicao - produtos e subprodutos)
¢ Planejamento da Producao

* Produgao por fase

» Cronograma

* Definicao (safra e entre safra)

* Tipos

* Meta

* Indicadores de resultados: das metas, de
eficiéncia, de eficicia;

* Fluxo de processo de producao

* Tipos e caracteristicas

* Continua e descontinua
¢ Manutencao de Maquinas, Equipamentos e
Instrumentos

* Conceito

* Importancia

* Responsabilidade (setores responsaveis)
¢ Plano de Manutencao

* Tipos (Preditiva, Preventiva, Corretiva)

» Cronograma
¢ Manutencao
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* Limpeza, inspegao e lubrificagao
* Normas de Seguranca
* Manutengao programada
¢ Plano de Contingéncia
* Conceito
* Objetivo
* Importancia
¢ Avaliacao do desempenho da producao
* Conceito
* Objetivo
* Importancia
¢ Sistema de Gestao da Qualidade
* Normas (ISO 9000, 22000, ...)
* Procedimentos
* Ferramentas da Qualidade (5S, 5W2H, PDCA,
Diagrama de Ishikawa, grafico de pareto, ...)
* APPCC
* BPF
* Documentacao (relatério, laudo, ...)
¢ Apresentacao de dados e informacoes
* Estrutura e técnicas de apresentacao de
proposta de planejamento
¢ Organizacao do trabalho
* Estruturas hierarquicas
* Sistemas administrativos
» Gestdo organizacional

Capacidades Sociais, Organizativas e Conhecimentos
Metodoldgicas

* Utilizar ferramentas de qualidade como indicador
de melhorias.

» Reconhecer caracteristicas de diferentes estruturas
do processo industrial para planejamento da
produgcao.

* Ter clareza e objetividade na apresentacao de
dados e informacoes.

Recursos Didaticos

Apostila

Livros

Normas

Computador com acesso a internet

Kit multimidia (projetor, tela, computador)

Ambientes Pedagdgicos
Biblioteca (Unidade de Informacao)

laboratdrio de informatica
Salas de aula
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Organizacao Interna das Unidades Curriculares

Gestao de Pessoas 30 horas

Desenvolver capacidades técnicas relativas a gestdo de pessoas no processo de producdo de aclcar e alcool,
bem como capacidades sociais, organizativas e metodolégicas, de acordo com a atuacao do técnico no mundo
do trabalho.

Capacidades Técnicas Conhecimentos
* Aplicar ferramentas de avaliacao de desempenho ¢ Conflitos nas Equipes de Trabalho
da equipe; * Tipos
* Aplicar ferramentas e métodos de levantamento de « Caracteristicas
necessidade de treinamento e desenvolvimento; * Fatores internos e externos
* Aplicar técnicas de treinamento para atendimento * Causas
as necessidades do processo produtivo industrial; + Consequéncias
* Fundamentar conceitos de gestdo de pessoas nas * Ferramentas da Qualidade
organizacoes; * Uso de paletas entre outras ferramentas na
* |dentificar processos de treinamentos e identificacdo de treinamento
desenvolvimento de pessoas, conforme necessidade; * Avaliacao e resultados do treinamento
¢ Treinamento e Desenvolvimento
* Conceito
* Tipos
* Avaliacao de desempenho (principios e
ferramentas)

* Necessidades (diagndstico)
* Técnicas de treinamento (dinamica entre
outros)
¢ Comportamento
* O homem como ser social: direitos e deveres
* Diversidade de géneros
* A influéncia do ambiente de trabalho no
comportamento
* Fatores de satisfacao no trabalho
¢ Gestao de Pessoas
* Conceito e histéria
* Pessoas e processos
* Cultura organizacional
¢ Conducao de equipes de trabalho
* Postura profissional
+ Etica na conducao da equipe
* Lideranca
* Resiliéncia
¢ Acoes de Treinamento
* Organizagao
» Cronograma
* Local
* Sensibilizacao

Capacidades Sociais, Organizativas e Conhecimentos
Metodoldgicas

« Utilizar ferramentas para levantamento e avaliacao
de treinamentos.

* Ter senso de organizacao para realizagao de
treinamento, conforme necessidade.

* Administrar conflitos no ambiente de trabalho;
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* Conduzir equipes com postura profissional,
conforme normas da organizagao.

* Reconhecer os diferentes comportamentos das
pessoas nos grupos e equipes;

Recursos Didaticos

Apostila

Livros

Computador com acesso a internet

Kit multimidia (projetor, tela, computador)

Ambientes Pedagdgicos
Biblioteca (Unidade de Informacao)

laboratério de informatica
Salas de aula
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Pratica Profissional

De acordo com a Metodologia SENAI de Educacdo Profissional, esta proposta curricular prevé o
desenvolvimento de praticas profissionais durante todo o processo formativo, através de
SituacOes de Aprendizagens Desafiadoras, que além de aproximar o aluno as realidades do
mundo do trabalho, promovem o pensamento reflexivo, bem como a tomada de decisdes frente
a necessidade de resolver problemas, inovar solucdes, e otimizar processos.

Entende-se por Situacdao de Aprendizagem, o conjunto de acdes que planejadas
pedagogicamente, por meio de estratégias desafiadoras, que favorecem aprendizagens
significativas, bem comoo desenvolvimento de fundamentos técnicos e cientificos, capacidades
técnicas, sociais, organizativas e metodolégicas estritamente ligadas as competéncias previstas
em um determinado perfil profissional. Possuem alto nivel de aproximacao com realidade do
mundo do trabalho, bem como a oportunidade do aprender fazendo, de modo a mobilizar o aluno
afetiva e cognitivamente, para que ele reconheca o real significado daquilo que ele esta
aprendendo.

Ao iniciar cada Unidade Curricular do curso, o docente apresentard aos alunos uma Situacao de
Aprendizagem, que articulada com diferentes estratégias de ensino, permitirdo que o aluno,
evoque saberes, teste hipoteses, tome decisdes, ou seja, mobilize um conjunto de fundamentos
e capacidades requeridas para a resolucao dos desafios. Para tanto, serao utilizados ambientes
especialmente compostos para essa finalidade, podendo ser oficinas, laboratérios, com
equipamentos reais simuladores, conforme a necessidade de aquisicao de cada conhecimento,
habilidade ou atitude.

Esse modelo de pratica profissional intrinseca ao curriculo permite que sejam desenvolvidas
atividades que corroboram o ensino das bases tecnoldgicas, visando a formacao de profissionais
competentes.

Nas preposicdes de Situacdes de Aprendizagem, dar-se-a relevancia para as atividades didatico-
pedagdgicas, as estratégias desafiadoras,como:

- Resolucao de Situacdes Problema;
- Leitura e debates de Estudos de caso;

- Realizacao de Pesquisa, dentro e fora do ambiente escolar, alargando o tempo dedicado ao
estudo e reflexao, na busca pessoal da aquisicao e formacao dos conhecimentos

- Realizacdo de Projetos Integradores, de carater pratico, assessorados pelos docentes do curso.

- Visitas técnicas em empresas, industrias, feiras, exposicdes ou outros locais ou eventos visando
a observacao e referéncia técnica por parte dos alunos do curso;

O éxito do desenvolvimento do curso depende da articulacdo coerente entre teoria e pratica,
bem como resolucao de todas as situacdes de aprendizagens propostas pelos docentes durante
as unidades curriculares previstas na matriz curricular.
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Estagio Supervisionado

Por determinacao do SENAI - Departamento Regional de Alagoas e de acordo com a Lei
11.788/2008, o Estagio Supervisionado ora apresentado como parte integrante da Matriz
Curricular deste curso, sera de carater Nao Obrigatdrio e, portanto, opcional. No decorrer do
curso, o aluno devera registrar sua opcao junto a Secretaria Escolar, indicando se quer ou nao
realiza-lo.

Caso o aluno faca a opcao em realizar o estagio, ele ficarad inteiramente responsavel pela
identificacao da parte concedente, cabendo ao SENAI apenas o cumprimento das obrigacdes
legais da Instituicao de Ensino previstas em Lei.

O Estagio Supervisionado tera duragao de 400 horas e devera ser realizado em empresa ou
instituicao alagoana que tenha condicdes de proporcionar ao aluno experiéncia profissional em
situacao real de trabalho na mesma area ou em area afim a de sua habilitacao profissional, em
conformidade com a legislacao em vigor, podendo ser cumprido concomitantemente a fase
escolar ou posteriormente a ela.

0 aluno podera realizar o Estagio Supervisionado somente apds concluir 50% da carga horaria do
curso, e somente receberd o Diploma de Habilitacdo Técnica caso comprove a conclusdo do
estagio e do Ensino Médio, em até no maximo dois anos a partir da data de conclusao da etapa
escolar prevista.

0 aluno em processo de Estagio devera:
- Realizar as atividades definidas no Plano de Estagio;
- Cumprir os descritivos dos itens do Regulamento de Estagio.

- Apresentar relatério periddico das atividades de estagio, em prazo definido no Regulamento de
Estagio da Instituicao.

- Apresentar relatério final das atividades de estadgio, que correspondera a 100% de frequéncia
da carga horaria prevista, para que possa ser considerado aprovado e ter aprovacao nos
controles escolares.

0 aluno sera acompanhado e avaliado pelo coordenador de estagio/docente, nos varios aspectos
das experiéncias vivenciadas, podendo ser realizada a avaliacdo mediante a utilizacao de
instrumentos diversificados, tais como relatérios, trabalhos de pesquisa, situacao problema,
projetos e estratégias como reunides e visitas de supervisao.

A cada instrumento de avaliacdo serd atribuido conceitos (A, B, C, D ou E), que traduzird o
desempenho do aluno. Ao término do Estagio Supervisionado, sera considerado aprovado o aluno
que obtiver conceito A, B ou C.

Podera haver dispensa total do cumprimento do Estagio Supervisionado para o aluno que
comprovar exercicio profissional correspondente ao perfil de técnico na area afim a de sua
ocupacao.
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Orientacoes Metodoldgicas

A concepcao curricular que orientara a acao educacional apoia-se em trés principios
fundamentais: interdisciplinaridade, contextualizacao e transversalidade.

A interdisciplinaridade busca garantir o didlogo entre diferentes campos do saber, rompendo com
uma visdo fracionada, uma vez que do profissional é solicitada uma compreensao global do
processo de trabalho ou, numa linguagem atual, um desempenho competente.

Conhecimentos contextualizam-se a partir do momento em que vinculam as necessidades das
pessoas e as praticas sociais. Passam, dessa forma, a adquirir significado.

A Transversalidade assegura o tratamento de temas que extrapolam o espaco de uma unidade
curricular, permeando todo processo formativo. E o caso de Educacdo Ambiental, Higiene, Saude
e Seguranca no Trabalho, Etica e Cidadania, Relacdes Humanas no trabalho, Empreendedorismo,
entre outros.

No amplo leque de possibilidades no campo metodoldgico, insere-se na pratica pedagégica a
resolucao de situacdes-problema, a qual é indicada para utilizacdo no processo ensino-
aprendizagem por apresentar caracteristicas adequadas aos objetivos de uma formacao global,
orientada para a solucdo de problemas, pesquisas, sem que se descuide da necessaria base
cientifico-técnico-tecnolégica.

A pratica pedagogica de resolucao de problemas se constitui na metodologia que imprime "vida",
a estrutura organizada em maddulos. Estrutura e dinamica curricular devem se aliar, numa
conjuncao harménica capaz de propiciar a formacao de educandos, dotados dos atributos que se
deseja.

A estrutura e a abordagem metodoldgica referidas nao subsistem se nao estiver iluminadas por
uma mudanca nas concepcdes educacionais.De um ato de transmissao de conhecimentos ou de
repeticao de tarefas, deseja-se que o aprender passe a envolver o educando como agente desse
processo: ele faz, indaga, pesquisa, descobre, cria, elabora, analisa sintetiza, argumenta.

Ao docente, cabe o papel de fundamental importancia para a promoc¢ao dessas mudancas.
Torna-se primordial entender que as unidades curriculares funcionardao como suporte ao
desenvolvimento curricular: deixam, portanto, de ser foco exclusivo de docentes e educandos.
Isso nao desmerece, contudo, sua importancia, enquanto conteldos sistematizados e
organizados, para cuja aprendizagem se faz necessaria a intervencao do docente.

Para garantir a consecucao dos principios antes destacados, ha que se estabelecer uma relagao
cooperativa mais forte e maior integracao entre unidades curriculares, concretizando-se, desse
modo, a interdisciplinaridade e o tratamento global do conhecimento. Essas indicacles
metodoldgicas se inspiram, contudo, no grande principio: 0 mais importante é que o educando
aprenda e possa, por essa via, impulsionar o seu crescimento como profissional e cidadao.

Aproveitamento de Conhecimentos e Experiéncias Anteriores
Em conformidade com o artigo 36 da Resolucao CNE/BBE n.2 06/12, a instituicao de ensino:

"pode promover o aproveitamento de conhecimentos e experiéncias anteriores do estudante,
desde que diretamente relacionados com o perfil profissional de conclusao da respectiva
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qualificacao ou habilitacao profissional, que tenham sido desenvolvidos:

| - em qualificacdes profissionais e etapas ou moédulos de nivel técnico regularmente concluidos
em outros cursos de Educacdo Profissional Técnica de Nivel Médio;

Il - em cursos destinados a formacao inicial e continuada ou qualificacao profissional de, no
minimo, 160 horas de duracao, mediante avaliacao do estudante;

[l - em outros cursos de Educacao Profissional e Tecnoldgica, inclusive no trabalho, por outros
meios informais ou até mesmo em cursos superiores de graduacao, mediante avaliacao do
estudante;

IV - por reconhecimento, em processos formais de certificacao profissional, realizado em
instituicao devidamente credenciada pelo 6rgao normativo do respectivo sistema de ensino ou
no ambito de sistemas nacionais de certificacao profissional.

A avaliacao sera feita por uma comissao de docentes do curso e especialistas em educacao,
especialmente designada pela direcao, atendidas as diretrizes constantes no projeto pedagdgico
e no regimento da unidade.

No caso de aproveitamento de estudos serao elaborados todos os registros para efeito da
documentacao escolar conforme normas dos érgaos estaduais e constardo na pasta individual do
aluno.

Critérios e Procedimentos de Avaliacao

A avaliacao da aprendizagem é entendida como um processo sistematico e continuo de obtencao
de informacdes, analise e interpretacao da acdo educativa. Para ser realizada, devem ser
consideradas a importancia das suas diferentes funcoes:

A funcao diagnodstica da avaliacao acontece no inicio do processo e permite identificar
caracteristicas gerais do aluno, seus conhecimentos prévios, interesses, possibilidades e
dificuldades, tendo em vista a adequacao do ensino a sua realidade; Ressalte-se que, entretanto,
em qualguer momento, a avaliacdo sempre se constitui como processo diagnéstico;

A funcao formativa da avaliacao, fornece informacdes ao docente e ao aluno durante o
desenvolvimento de todo processo de ensino e aprendizagem, permitindo localizar os pontos de
deficiéncias para intervir na melhoria continua desse processo. Portanto, a avaliacao formativa,
possibilita um redirecionamento do ensino e da aprendizagem, tendo em vista garantir a sua
efetividade ao longo da formacao profissional; e

A funcao somativa da avaliacao permite avaliar a aprendizagem do aluno ao final de uma
etapa dos processos de ensino e aprendizagem, seja ela uma situacao de aprendizagem, uma
unidade curricular, um médulo ou um conjunto de mddulos. Permite ainda decidir sobre a
promocao ou retencao do aluno, considerando o desempenho alcancado. Por outro lado, as
informacdes obtidas com essa avaliacao, ao final de uma etapa, podem se constituir em
informacdes diagndsticas para a etapa subsequente dos processos de ensino e aprendizagem.

Na formacao profissional com base em competéncias, é fundamental que o docente realize a
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avaliacao considerando as trés funcdes mencionadas. Excluir uma delas é empobrecer o
processo avaliativo.

Para emitir juizo de valor sobre a aquisicao de uma determinada competéncia profissional no
processo formativo, é necessario compreender que os objetos da avaliacdo devem ser os
elementos que permitam ao individuo o alcance desta competéncia, ou seja, os fundamentos e
capacidades a ela relacionados, e nao mais os conhecimentos.

Porém, para aferir se o aluno desenvolveu estes fundamentos ou capacidades, o docente deve,
no momento da elaboracao da situacdo de aprendizagem, estabelecer critérios de avaliacao,
classificando-os como criticos ou desejaveis.

Critérios de Avaliacao Criticos sdo aqueles que o aluno devera obrigatoriamente alcancar durante
o desenvolvimento de uma situagao de aprendizagem.

Sao Critérios de Avaliacao Desejaveis itens nao essenciais para a resolucao de uma situacao de
aprendizagem, mas sao porém, bem-vindos caso o aluno os demonstre. Ou seja, sao itens que
indicam que o aluno superou a expectativa minima esperada.

Para cada critério de avaliacdo, o docente tera prever no minimo duas evidéncias objetivas que
deverdo ser coletadas durante as atividades realizadas em cada aula. E através destas
evidéncias que docente e aluno poderao acompanhar a aprendizagem e inferir sobre o alcance
dos critérios de avaliacao, assegurando a funcao formativa da avaliacao.

Ao passo que as evidéncias estejam sendo coletadas, se faz necessario registra-las no formulario
"Ficha de Acompanhamento da Aprendizagem e Avaliacao Individual".

Ao término da unidade curricular, o docente deverd analisar a "Ficha de Acompanhamento da
Aprendizagem e Avaliagdo Individual" do aluno, e com base no alcance dos critérios de avaliagao,
registrar um conceito final, que representara o desempenho do aluno referente a competéncia
trabalhada.

A sequir, sao apresentados os conceitos que poderao ser atribuidos ao desempenho de um aluno
em uma situacao de aprendizagem, bem como o seu significado:

CONCEITO || DEVERA SER ATRIBUIDO AO ALUNO QUE

A Desenvolveu as Situacdes de Aprendizagem atingindo totalmente os critérios
criticos e os desejaveis.

B Desenvolveu as Situacdes de Aprendizagem atingindo totalmente os critérios
criticos e, parcialmente, os critérios desejaveis.

C Desenvolveu as Situacdes de Aprendizagem atingindo totalmente os critérios
criticos, porém nenhum critério desejavel.

D Desenvolveu as Situacdes de Aprendizagem atingindo parcialmente os critérios
criticos.

E Nao desenvolveu as Situacdes de Aprendizagem ou nao atingiu nenhum dos
critérios criticos.
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Sera considerado aprovado em uma unidade curricular o aluno que obtiver o minimo de 75% de
frequéncia e desempenho igual aos conceitos A, B e C.

Serd considerado reprovado em uma unidade curricular o aluno que nao obtiver o minimo de
75% de frequéncia ou que obtiver conceitos D e E.

Serd considerado aprovado no médulo do curso, o aluno que obtiver aprovacao em todas as
unidades curriculares do médulo.

Sera considerado aprovado no curso, o aluno que obtiver aprovacao em todas as unidades
curriculares do curso.

Ressalta-se ainda que toda Situacao de Aprendizagem devera,obrigatoriamente,conter o minimo
de dois critérios criticos e dois critérios desejaveis, uma vez quesem essa condicao sera
impossivel graduar o desempenho do aluno em diferentes niveis.

Do inicio da Unidade Curricular até o seu fim o docente devera entregar a Situacao de
Aprendizagem impressa aos alunos, e abrir um didlogo sobre os fundamentos e capacidades que
deverao ser desenvolvidos durante as aulas, e principalmente, sobre os critérios de avaliacdo e
evidéncias que serao utilizados.

Deverd também retomar essa leitura com o aluno em cada aula, incentivando-o a identificar
quais evidéncias ele conseguiu demonstrar e quais ainda nao conseguiu. Dessa forma o docente
estara propiciando ao aluno o aprimoramento do seu senso critico sobre a prépria aprendizagem,
acao conhecida também como Autoavaliacdo do Aluno.

Caso o aluno nao demonstre qualquer evidéncia durante uma atividade, o docente devera
imediatamente empreender a¢fes educativas na tentativa de recuperar o aluno frente a estas
evidéncias. A estas acoes docente é dado o nome de "Recuperacao Paralela da Aprendizagem".

A recuperacao paralela da aprendizagem nao necessitara de um registro préprio, como também
nao devera se limitar a apenas uma ou duas oportunidades. Isso significa dizer que o docente
deverd elaborar iniUmeras atividades, durante todo o periodo de duracao da unidade curricular,
até o que o aluno consiga demonstrar a evidéncia em questao.

Nos casos em que, mesmo apds o docente ter oportunizado inUmeras atividades de recuperacao
paralela e ainda assim o aluno obtiver conceito D ou E, a este devera ser oportunizado uma
"Recuperacao Final da Unidade Curricular".

Para realiza-la, o docente devera elaborar uma "Situacao de Avaliacdo", nos mesmos moldes da
Situacao de Aprendizagem, contendo todos os fundamentos e capacidades, bem como seus
respectivos critérios e respectivas evidéncias.

Numa situacao de avaliacao, as evidéncias que ja tiverem sido demonstradas pelo aluno durante
a situacao de aprendizagem, nao deverao ser novamente avaliadas. O mesmo deve ser feito com
os critérios que ja tenham sido alcancados. Isso significa dizer que o formuldrio da Situacdo de
Avaliacdo, sera entregue ao aluno ja com estas evidéncias e critérios registrados, com base na
situacdo de aprendizagem. Isso permitird que o foco da Situacdo de Avaliacao fique apenas nas
evidéncias e critérios que o aluno nao tenha ainda tido éxito.

Se mesmo apds a aplicacao da "Recuperacao Final da Unidade Curricular", o aluno ndo obtiver
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conceito suficiente para aprovacdo, poderd ser dado uma Ultima oportunidade apds a conclusao
do curso. Esta recuperacao sera denominada de "Recuperacao Final do Curso" e reuniratodas as
situacdes de avaliacdao em que o aluno nao conseguiu ser aprovado na "Recuperacao Final da
Unidade Curricular".

Somente podera realizar a Avaliacdo Final do Curso o aluno que ndo conseguir aprovacao em até
duas recuperacoes finais da unidade curricular.

Os casos de nao aprovacao na "Recuperacao Final do Curso" ou por falta nas unidades
curriculares, ou ainda por nao cumprimento do Regimento Interno ou Termo de Compromisso,
serao analisados e deferidos pelo Conselho de Classe.

0 acompanhamento do processo de ensino e aprendizagem serd realizado pela Coordenacdo de
Educacao da Unidade Operacional, através do acompanhamento das aulas, da inspecdo dos diarios de
classe e "Fichas de Acompanhamento da Aprendizagem e Avaliacao Individual" do aluno.

Apresentamos a seguir um diagrama exemplificando o fluxo da avaliagdo e recuperacao da
aprendizagem dentro do curso.
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AVALIACAO E RECUPERACAO DA APRENDIZAGEM

UNIDADE CURRICULAR 2
RECUPERACAO FINAL DA

Situacao de Aprendizagem UNIDADE CURRICULAR

Recuperacao Paralela da Aprendizagem

UNIDADE CURRICULAR

Situacao de Avaliacao

Situacao de Aprendizagem

Recuperacdo Paralela da Aprendizagem

UNIDADE CURRICULAR

RECUPERACAO FINAL DA

Situacao de Aprendizagem UNIDADE CURRICULAR

Situacao de Avaliaca
Recuperacao Paralela da Aprendizagem sl o e

UNIDADE CURRICULAR

RECUPERACAO FINAL DA

Situacao de Aprendizagem UNIDADE CURRICULAR

Recuperacdo Paralela da Aprendizagem Sinacin Se:Avatingin

RECUPERACAO FINAL DO CURSO

SITUAGAO DE AVALIACAO SITUAGAO DE AVALIAGAO

Ambientes Pedagadgicos e Equipamentos

Para a realizacao do curso, serdo disponibilizados ambientes e infraestrutura técnico-pedagdgica
compativel com a ocupacao de formacao entre os quais se destacam:

Salas de aula equipadas com ar condicionado;
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Laboratérios/Oficinas que permitam simulacdo das atividades préprias da ocupacao;
Biblioteca com recursos audiovisuais e impressos(livros e periddicos);
Banheiros femininos e masculinos.

Para o detalhamento dos Equipamentos, Maquinas e Ferramentas, bem como a bibliografia
recomendada, consultar o item "Organizacao Interna da Unidade Curricular" deste documento.

Perfil do Pessoal Docente e Técnico

A conducao do curso nos niveis administrativo, pedagdgico e técnico contara com equipe escolar
constituida por:

- Diretor das Unidades Operacionais

- Gerente Executiva de Educacao

- Gerente/Diretor da Unidade Operacional

- Coordenador de Educacao e Orientadores Pedagdgicos
- Lider de Area

- Secretario Escolar

- Bibliotecaria

- Apoio administrativo

- Comunidade escolar.

O corpo docente estd adequado as exigéncias da legislacao vigente, destacando-se, dentre as
caracteristicas que compdem o seu perfil, a significativa experiéncia no campo tecnolégico da
ocupacao, bem como no campo didatico-pedagdgico.

Certificacao

Ao aluno que concluir este curso, aprovado em todas as unidades curriculares, e comprovar a
conclusao do Ensino Médio, serad conferido o seguinte Diploma de Habilitacdo Técnica de Nivel
Médio:

Técnico em Actcar e Alcool
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CBO 325205 com carga horaria total de 1200h

Ao aluno que optar por realizar o Estagio Supervisionado, e concluir o presente curso,
aprovado em todas as unidades curriculares, bem como no estagio, e comprovar a conclusao do
Ensino Médio sera conferido o seguinte Diploma de Habilitacdo Técnica de Nivel Médio:

Técnico em Acucar e Alcool com Estagio Supervisionado

CBO 325205 com carga horaria total de 1600h

Os diplomas acima citados deverdo ser encaminhados, se necessario, para registro no
6rgao competente com validade nacional.
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